Termo de Referéncia 15/2023

GENEROS ALIMENTICIOS — CARNES E DERIVADOS 2024

1. Defini¢do do objeto
1. CONDICOES GERAIS DA CONTRATACAO

1.1 Aquisicdo de Géneros Alimenticios Carnes e derivados, conforme condi¢bes e
exigéncias estabelecidas neste instrumento.

1.1.1 A planilha estimativa com descri¢gdo do item encontra-se no Anexo I-A deste Termo de
Referéncia.

1.1.2 Em caso de divergéncia entre as descricbes e especificacdes constantes do Catdlogo
Unificado de Materiais (CATMAT) e do presente Termo de Referéncia, prevalecem as ultimas.

1.2. Os bens objeto desta contratacdo sdao caracterizados como comuns, conforme
justificativa constante do Estudo Técnico Preliminar.

1.3. O objeto desta contratacdo ndo se enquadra como sendo de bem de luxo, conforme
Decreto n2 10.818, de 27 de setembro de 2021.

1.4. O prazo de vigéncia da contratagdo é de 12 meses contados da assinatura do Termo de
Contrato, prorrogavel por até 10 anos, na forma dos artigos 106 e 107 da Lei n® 14.133, de 2021.

1.4.1. O fornecimento de bens é enquadrado como continuado tendo em vista que sua
necessidade é permanente e continua, sendo a vigéncia plurianual mais vantajosa considerando
a otimizacao e celeridade dos fluxos e procedimentos de contratacdes anuais, desafogando os
setores de compras e licitagcGes com a repeticdo da demanda apresentada, bem como evitando
eventuais interrupgdes do fornecimento.

1.5. O Contrato oferece maior detalhamento das regras que serdo aplicadas em relagdo a
vigéncia da contratagdo.

1.6. O fornecimento dos materiais sera sob demanda do setor solicitante, e variaveis durante a
vigéncia do contrato.

2. Fundamentagao da contratacao
2. FUNDAMENTAGCAO E DESCRICAO DA NECESSIDADE DA CONTRATACAO

2.1. A Fundamentac¢do da Contratagdo e de seus quantitativos encontra-se pormenorizada
em topico especifico dos Estudos Técnicos Preliminares, apéndice deste Termo de Referéncia.

2.2. O objeto da contratagdo esta previsto no Plano de Contratagdes Anual 2024, conforme
consta das informacdes basicas desse Termo de Referéncia.

3. Descrigao da solugao

3. DESCRIGAO DA SOLUGAO COMO UM TODO CONSIDERADO O CICLO DE VIDA DO
OBJETO E ESPECIFICACAO DO PRODUTO
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3.1. A descricdo da solugdo como um todo encontra-se pormenorizada em tdpico especifico
dos Estudos Técnicos Preliminares, apéndice deste Termo de Referéncia.

4. Requisitos da contratacao
4. REQUISITOS DA CONTRATACAO
Sustentabilidade

4.1 A equipe técnica que compsde a comissdo de pregdes do Restaurante Universitario (RU) da
Universidade Federal Fluminense, apds experienciar recentemente muitos itens fracassados
na tentativa de atender aos critérios de sustentabilidade indicados no Guia Nacional de
Contratacdes Sustentaveis/AGU, assim como na Cartilha complementar, em que foi exigida a
apresentacdo do Cadastro Técnico Federal (CTF) de Atividades Potencialmente Poluidoras ou
Utilizadoras de Recursos Ambientais, dos fabricantes das marcas ofertadas, realizou os seguintes
procedimentos para minimizar o nimero de insumos perdidos durante o processo licitatério:

4.1.1 Foram consultados os CNPJs dos fabricantes de marcas conhecidas no mercado e ja
aprovadas e utilizadas pelo RU no intuito de verificar quais possuem o CTF;

4.1.2 Foi avaliado se, ao atender os critérios sugeridos pelo Guia Nacional, incluindo-os no
Termo de Referéncia, a Administracdo estaria de fato se limitando a exigir o
estritamente o necessario, abstendo-se de inserir especificacbes e exigéncias que
possam restringir a competitividade e resultar na elevacdao nos precos contratados,
conforme entendimento do Tribunal de Contas, por meio do Acérddo 1666/2019-
Plenario;

4.1.3 Ap6s isso, conclui-se que ndo sera exigido CTF de nenhum item do presente processo,
considerando que nao existe no mercado um nimero de marcas consideraveis para os
respectivos produtos que poderdo atender a essa exigéncia;

4.1.4 Os critérios de sustentabilidade eventualmente inseridos na descri¢cdo do objeto devem
ser seguidos pelos fabricantes;

Da exigéncia de amostra

4.2 Havendo o aceite da proposta quanto ao valor, o interessado classificado
provisoriamente em primeiro lugar devera apresentar amostra, que tera data, local e horario de
sua realiza¢do divulgados por mensagem no sistema, cuja presencga sera facultada a todos os
interessados, incluindo os demais fornecedores interessados.

4.3 As amostras poderdo ser entregues no enderego indicado pelo pregoeiro durante a
sessdo, no prazo limite de 05 (cinco) dias Uteis, sendo que a empresa assume total
responsabilidade pelo envio e por eventual atraso na entrega.

4.4 E facultada prorrogacdo do prazo estabelecido, a partir de solicitacdo fundamentada no
chat pelo interessado, antes de findo o prazo.

4.5 No caso de ndo haver entrega da amostra ou ocorrer atraso na entrega, sem justificativa
aceita, ou havendo entrega de amostra fora das especificagdes previstas, a proposta serd
recusada.

4.6 Serdo avaliados os seguintes aspectos e padrdes minimos de aceitabilidade:

4.6.1 Se aespecificagdo do produto foi completamente contemplada, conforme o descritivo
do item constante na planilha do Anexo I-A deste TR.



4.6.2 Se atende aos critérios inerentes dos produtos incluindo: rendimento apds degelo e
cocgdo, aroma, aparéncia, textura, cor e sabor caracteristicos dos géneros e ingredientes
proprios, quando couber.

4.7 Os resultados das avaliagBes serao divulgados por meio de mensagem no sistema.

4.8 Se a(s) amostra(s) apresentada(s) pelo primeiro classificado ndo for(em) aceita(s), sera
analisada a aceitabilidade da proposta ou lance ofertado pelo segundo classificado. Seguir-se-a
com a verificacdo da(s) amostra(s) e, assim, sucessivamente, até a verificacdo de uma que
atenda as especificagdes constantes neste Termo de Referéncia.

4.9 Os exemplares colocados a disposicdo da Administracdo serdao tratados como
protdtipos, podendo ser manuseados e desmontados pela equipe técnica responsavel pela
analise, ndo gerando direito a ressarcimento.

4.10 Osinteressados deverdo colocar a disposicdo da Administracdo todas as condicGes
indispensaveis a realizacdo de testes e fornecer, sem 6nus, os manuais impressos em lingua
portuguesa, necessarios ao seu perfeito manuseio, quando for o caso;

4.11. As amostras de géneros alimenticios cdrneos, entregues para andlise, ndo serao
devolvidas aos fornecedores, uma vez que serao testadas e avaliadas considerando os critérios
definidos no subitem 4.6.2 acima.

4.12 O produto devera ser apresentado, no ato da entrega da amostra, na mesma forma em
que é comercializado, ou seja, com a identificacdo na embalagem: da marca/procedéncia, érgdo
de fiscalizacdo, lote, ingredientes, quando for o caso.

4.12.1. Com relacdo a quantidade da amostra serd aceita uma peca por cada item, mantendo
seu peso e embalagens originais (carne bovina e suino) ou uma porg¢do de no minimo 1Kg, em
embalagem original (frango, alméndegas e pescados), devendo a amostra estar etiquetada e
acompanhada de documento contendo a relacdo do nimero do item entregue e a identificacdo
da empresa.

Subcontratagdo
4.13  Nao é admitida a subcontratagdo do objeto contratual.
Garantia da contratagao

4.14  Nao havera exigéncia da garantia da contratacdo dos artigos 96 e seguintes da Lei n2
14.133, de 2021, pelas razdes constantes do Estudo Técnico Preliminar.

5. Modelo de execugdo do objeto

5. MODELO DE EXECUGAO DO OBJETO

Condigoes de Entrega

5.1. O prazo de entrega dos bens é em até 05 (cinco) dias Uteis, contados do recebimento
da ordem de fornecimento emitida por fiscal do contrato, em remessa Unica ou parcelada para
cada ordem de fornecimento.



5.1.1 A previsdo de frequéncia de fornecimento é a constante no Anexo |-A deste TR,
tratando-se de estimativa apenas, a ser confirmada através das ordens de fornecimento
emitidas.

5.1.2 A entrega serd parcelada, conforme as necessidades do servico podendo ser semanal
para determinados itens, considerando o espaco fisico do setor de estoque para este fim, ndo
sendo permitida entrega fora do quantitativo solicitado pela Instituicdo sob pena de punicdes
cabiveis;

5.2. Caso ndo seja possivel a entrega na data assinalada, a empresa deverda comunicar as
razdes respectivas com pelo menos 02 (dois) dias de antecedéncia para que qualquer pleito de
prorrogacao de prazo seja analisado, ressalvadas situacdes de caso fortuito e for¢ca maior.

5.3. Os bens deverdo ser entregues no Restaurante Universitario, no seguinte endereco: Rua
Professor Marcos Waldemar de Freitas Reis, s/n, Campus do Gragoatd, Sdo Domingos, Niterdi,
RJ - CEP 24.210-350, conforme consta no Anexo I-B deste Termo de Referéncia.

5.4. Os Géneros Alimenticios Carnes e derivados deverdo ser entregues acondicionados
adequadamente em embalagens especificas para seu transporte com invélucro protetor
apropriado para o tipo do produto, em veiculo fechado, garantida as condi¢des higiénicas e
sanitdrias e protegendo os caracteres organolépticos destes.

5.5. Os bens objeto da aquisicdo deverao conter em seu rétulo: nome do produto, ingredientes,
contetdo liquido (peso), razdo social, endereco completo e CNPJ do fabricante ou do
distribuidor, identificacdo do lote, data da embalagem, validade, n2 do registro no Ministério da
Agricultura e Pecuaria, com carimbo do servico de inspecdo conforme o descritivo de cada item.

5.6. Os estabelecimentos deverdo seguir o disposto na Resolucdo RDC n2 459/2020, Resolucdo
Anvisa n2 105 de 19 de maio de 1999, Portaria SDA n2 210/1998, Instru¢do Normativa SDA n?
32/2010 e Instrucdo Normativa SDA n2 23/2013.

5.7. Os fornecedores deverdo seguir ainda, as normas descritas nos Decretos 9069/2017 e
10468/2020 (RIISPOA), Decreto N2 9.013/2017, na Portaria SIPA n2 05/1988, na Portaria n2
711/1995, na Instrucdo Normativa n2 79/2018, na Instrucdo Normativa MAPA n2 21/2017, a
depender do item.

5.8. Todo o preparo, acondicionamento, manipulacdo e transporte também devera seguir o
prescrito na RDC 216/2004. Os padrbes microbioldgicos deverdo estar condizentes com os
estabelecidos pela IN n2 60, de 23 de dezembro de 2019.

5.9. Quanto a forma de apresentacdo, as embalagens deverdo atender aos descritivos da
planilha Anexo I-A, ndo sendo permitida a entrega do produto em embalagem violada, estufada
nao integra.

5.10. O transporte devera ser realizado de forma adequada para o tipo especifico de matéria
prima, cumprindo exigéncias a Portaria Ministerial 326 de 30/07/1997, CVS 5 de 09 de abril de
2013 e RDC 216 de 15 de setembro de 2004, nao poderao estar em contato direto com o chao



do veiculo, necessitando conter pallets ou estrados, em material apropriado, ndo sendo
permitido madeira nem o transporte conjunto com animais ou outros materiais que possam
comprometer a qualidade do produto.

5.11. Os veiculos para transporte deverao estar providos de medidores de temperatura de facil
leitura;

e Os alimentos pereciveis crus e prontos para o consumo devem ser transportados em
veiculo fechado, dependendo da natureza sob as seguintes condi¢bes, segundo CVS 5
de 09 de abril de 2013.

- Refrigerados:
Carnes: até 4°C;
Demais produtos: de 4 a 10 2C;

- Congelados:
-122 C ou temperatura menor, ou conforme recomendacao do fabricante.

e As caixas de papeldo dos produtos entregues deverao ser reembaladas pelo fornecedor
em saco plastico transparente.

5.12. Os funcionarios responsaveis pela entrega dos géneros deverdo estar devidamente
uniformizados e limpos, providos de cal¢cados fechados e com identificacdo da empresa.

5.13. A qualidade e a quantidade dos géneros deverdo ser atendidas conforme as
especificacdes contidas no Anexo |- A deste TR.

5.14. Caso a qualidade dos produtos entregues ndo corresponda as especificacbes técnicas
estabelecidas no edital, bem como desobedega as normas legais especificas vigentes, ndo serao
recebidos e/ou aceitos pela administracdo e serdo devolvidos, mediante registro comprovando
sua inaceitabilidade, devendo ser substituido no prazo maximo de 02 (dois) dias corridos sob
pena de sofrer a aplicagdo das sansdes previstas na Lei Federal n2 14.133 de 12 de abril de 2021.

5.15. Na hipdtese de divergéncia do produto entregue com relacdo as especificagdes técnicas
estabelecidas no edital a CONTRATADA, apds notificagdo documental da CONTRATANTE,
procederd a reposi¢do do produto no prazo maximo de 02 (dois) dias e havendo reincidéncia
ficara impedida de licitar e de contratar com a Unido, Estados, Distrito Federal ou Municipios e
serd descredenciada no SICAF ou nos Sistemas de Cadastramento de Fornecedores pelo prazo
de cinco anos;

5.16. Todas as despesas de frete, embalagens, impostos, encargos incidentes deverdo ser
inclusos no prego da proposta e, em hipdtese alguma, poderdo ser destacadas quando da

emissdo de Nota Fiscal/Fatura.

Garantia, manutencgao e assisténcia técnica

5.17. O prazo de garantia é aquele estabelecido na Lei n? 8.078, de 11 de setembro de 1990
(Cddigo de Defesa do Consumidor).



6. Modelo de gestao do contrato
6. MODELO DE GESTAO DO CONTRATO

6.1. O contrato devera ser executado fielmente pelas partes, de acordo com as cldusulas
avencadas e as normas da Lei n2 14.133, de 2021, e cada parte respondera pelas consequéncias
de sua inexecucgado total ou parcial.

6.2. Em caso de impedimento, ordem de paralisagdo ou suspensdo do contrato, o
cronograma de execuc¢do serd prorrogado automaticamente pelo tempo correspondente,
anotadas tais circunstancias mediante simples apostila.

6.3. As comunicac¢Oes entre o 6rgao ou entidade e a contratada devem ser realizadas por
escrito sempre que o ato exigir tal formalidade, admitindo-se o uso de mensagem eletronica
para esse fim.

6.4. O 6rgdo ou entidade podera convocar representante da empresa para adogdo de
providéncias que devam ser cumpridas de imediato.

6.5. Apds a assinatura do contrato ou instrumento equivalente, o érgao ou entidade podera
convocar o representante da empresa contratada para reunido inicial para apresentacao do
plano de fiscalizacdo, que conterd informac¢des acerca das obriga¢des contratuais, dos
mecanismos de fiscalizacdo, das estratégias para execucao do objeto, do plano complementar
de execucdo da contratada, quando houver, do método de afericdo dos resultados e das sanc¢des
aplicaveis, dentre outros.

Fiscalizagdao

6.6. A execucdo do contrato deverd ser acompanhada e fiscalizada pelo(s) fiscal(is) do
contrato, ou pelos respectivos substitutos (Lei n2 14.133, de 2021, art. 117, caput).

Fiscalizagdo técnica

6.7. O fiscal técnico do contrato acompanhara a execuc¢do do contrato, para que sejam
cumpridas todas as condi¢Ges estabelecidas no contrato, de modo a assegurar os melhores
resultados para a Administracdo. (Decreto n2 11.246, de 2022, art. 22, VI);

6.7.1. O fiscal técnico do contrato anotara no histérico de gerenciamento do contrato todas as
ocorréncias relacionadas a execugdo do contrato, com a descri¢cdo do que for necessario para a
regularizagdo das faltas ou dos defeitos observados. (Lei n? 14.133, de 2021, art. 117, §19, e
Decreto n? 11.246, de 2022, art. 22, ll);

6.7.2. Identificada qualquer inexatiddo ou irregularidade, o fiscal técnico do contrato emitira
notificacbes para a correcdo da execucdo do contrato, determinando prazo para a correcdo.
(Decreto n? 11.246, de 2022, art. 22, 1Il);

6.7.3. O fiscal técnico do contrato informara ao gestor do contato, em tempo habil, a situacdo
que demandar decisdo ou adogdo de medidas que ultrapassem sua competéncia, para que
adote as medidas necessarias e saneadoras, se for o caso. (Decreto n? 11.246, de 2022, art. 22,
V).

6.7.4. No caso de ocorréncias que possam inviabilizar a execu¢do do contrato nas datas
aprazadas, o fiscal técnico do contrato comunicara o fato imediatamente ao gestor do contrato.
(Decreto n? 11.246, de 2022, art. 22, V).



6.7.5. O fiscal técnico do contrato comunicara ao gestor do contrato, em tempo habil, o
término do contrato sob sua responsabilidade, com vistas a renovacao tempestiva ou a
prorrogacao contratual (Decreto n2 11.246, de 2022, art. 22, VII).

Fiscalizacao Administrativa

6.8. O fiscal administrativo do contrato verificard a manutencao das condicdes de habilitacao
da contratada, acompanhara o empenho, o pagamento, as garantias, as glosas e a formalizacao
de apostilamento e termos aditivos, solicitando quaisquer documentos comprobatdrios
pertinentes, caso necessario (Decreto n? 11.246, de 2022, art. 23, | e ll).

6.8.1. Caso ocorram descumprimento das obrigacGes contratuais, o fiscal administrativo do
contrato atuara tempestivamente na solucdo do problema, reportando ao gestor do contrato
para que tome as providéncias cabiveis, quando ultrapassar a sua competéncia; (Decreto n2
11.246, de 2022, art. 23, IV).

Gestor do Contrato

6.9. O gestor do contrato coordenard a atualizacdo do processo de acompanhamento e
fiscalizacdo do contrato contendo todos os registros formais da execucdo no histérico de
gerenciamento do contrato, a exemplo da ordem de servico, do registro de ocorréncias, das
alteracOes e das prorrogagdes contratuais, elaborando relatério com vistas a verificacdo da
necessidade de adequacbes do contrato para fins de atendimento da finalidade da
administracdo. (Decreto n2 11.246, de 2022, art. 21, IV).

6.10. O gestor do contrato acompanhara os registros realizados pelos fiscais do contrato, de
todas as ocorréncias relacionadas a execuc¢do do contrato e as medidas adotadas, informando,
se for o caso, a autoridade superior aquelas que ultrapassarem a sua competéncia. (Decreto n2
11.246, de 2022, art. 21, I1).

6.11. O gestor do contrato acompanhara a manutencdo das condi¢ées de habilitacdo da
contratada, para fins de empenho de despesa e pagamento, e anotard os problemas que obstem
o fluxo normal da liquidacdo e do pagamento da despesa no relatério de riscos eventuais.
(Decreto n? 11.246, de 2022, art. 21, 1I).

6.12. O gestor do contrato emitird documento comprobatério da avaliagdo realizada pelos
fiscais técnico, administrativo e setorial quanto ao cumprimento de obriga¢des assumidas pelo
contratado, com mencdo ao seu desempenho na execugao contratual, baseado nos indicadores
objetivamente definidos e aferidos, e a eventuais penalidades aplicadas, devendo constar do
cadastro de atesto de cumprimento de obrigagdes. (Decreto n? 11.246, de 2022, art. 21, VIII).

6.13. O gestor do contrato tomard providéncias para a formalizagdo de processo
administrativo de responsabilizacao para fins de aplicacdo de sang¢des, a ser conduzido pela
comissdo de que trata o art. 158 da Lei n? 14.133, de 2021, ou pelo agente ou pelo setor com
competéncia para tal, conforme o caso. (Decreto n? 11.246, de 2022, art. 21, X).

6.14. O gestor do contrato deverd elaborard relatério final com informacGes sobre a
consecucdo dos objetivos que tenham justificado a contratacdo e eventuais condutas a serem
adotadas para o aprimoramento das atividades da Administragdo. (Decreto n2 11.246, de 2022,
art. 21, VI).



6.15. O gestor do contrato devera enviar a documentagao pertinente ao setor de contratos
para a formalizacdo dos procedimentos de liquidacdo e pagamento, no valor dimensionado pela
fiscalizacdo e gestdao nos termos do contrato.

7. Critérios de medicdo e pagamento
7. CRITERIOS DE MEDIGCAO E DE PAGAMENTO
Recebimento do objeto

7.1. Os bens serdo recebidos provisoriamente, de forma sumaria, no ato da entrega,
juntamente com a nota fiscal ou instrumento de cobranca equivalente, pelo(a) responsavel pelo
acompanhamento e fiscalizacdo do contrato, para efeito de posterior verificacdo de sua
conformidade com as especificacdes constantes no Termo de Referéncia e na proposta.

7.2. Os bens poderdo ser rejeitados, no todo ou em parte, inclusive antes do recebimento
provisorio, quando em desacordo com as especificacdes constantes no Termo de Referéncia e
na proposta, devendo ser substituidos no prazo de 02 (dois) dias, a contar da notificacdo da
contratada, as suas custas, sem prejuizo da aplicacdo das penalidades.

7.3. O recebimento definitivo ocorrerd no prazo de 10 (dez) dias uteis, a contar do
recebimento da nota fiscal ou instrumento de cobranca equivalente pela Administracdo, apds a
verificacdo da qualidade e quantidade do material e consequente aceitacdo mediante termo
detalhado.

7.4, Para as contratacdes decorrentes de despesas cujos valores ndo ultrapassem o limite de
gue trata o inciso Il do art. 75 da Lei n2 14.133, de 2021, o prazo maximo para o recebimento
definitivo sera de até 05 (cinco) dias Uteis.

7.5. O prazo para recebimento definitivo podera ser excepcionalmente prorrogado, de
forma justificada, por igual periodo, quando houver necessidade de diligéncias para a afericdo
do atendimento das exigéncias contratuais.

7.6. No caso de controvérsia sobre a execu¢do do objeto, quanto a dimensdo, qualidade e
quantidade, devera ser observado o teor do art. 143 da Lei n2 14.133, de 2021, comunicando-
se a empresa para emissdo de Nota Fiscal no que pertine a parcela incontroversa da execugdo
do objeto, para efeito de liquidacdo e pagamento.

7.7. O prazo para a solucdo, pelo contratado, de inconsisténcias na execugdo do objeto ou
de saneamento da nota fiscal ou de instrumento de cobranga equivalente, verificadas pela
Administracdao durante a analise prévia a liquidagdo de despesa, ndo sera computado para os
fins do recebimento definitivo.

7.8. O recebimento provisério ou definitivo ndo excluira a responsabilidade civil pela solidez
e pela seguranca do servico nem a responsabilidade ético-profissional pela perfeita execucdo do
contrato.

Liquidacao

7.9. Recebida a Nota Fiscal ou documento de cobranca equivalente, correra o prazo de 10
(dez) dias uteis para fins de liquida¢do, na forma desta sec¢do, prorrogdveis por igual periodo,
nos termos do art. 72, §22 da Instrucdo Normativa SEGES/ME n2 77/2022.



7.9.1. O prazo de que trata o item anterior serda reduzido a metade, mantendo-se a
possibilidade de prorrogacao, no caso de contratacdes decorrentes de despesas cujos valores
nao ultrapassem o limite de que trata o inciso Il do art. 75 da Lei n? 14.133, de 2021.

7.10. Para fins de liquidagdo, o setor competente devera verificar se a nota fiscal ou
instrumento de cobranca equivalente apresentado expressa os elementos necessarios e
essenciais do documento, tais como:

a. o prazo de validade;

b. a data da emissao;

c. os dados do contrato e do érgao contratante;

d. o periodo respectivo de execucdo do contrato;

e. o valor a pagar; e

f. eventual destaque do valor de retengdes tributarias cabiveis

7.11. Havendo erro na apresentac¢do da nota fiscal ou instrumento de cobranga equivalente,
ou circunstancia que impeca a liquidacdo da despesa, esta ficard sobrestada até que o
contratado providencie as medidas saneadoras, reiniciando-se o prazo apds a comprovacgdo da
regularizacdo da situacdo, sem 6nus ao contratante;

7.12. A nota fiscal ou instrumento de cobranca equivalente devera ser obrigatoriamente
acompanhado da comprovacao da regularidade fiscal, constatada por meio de consulta on-line
ao SICAF ou, na impossibilidade de acesso ao referido Sistema, mediante consulta aos sitios
eletronicos oficiais ou a documentagdo mencionada no art. 68 da Lei n2 14.133, de 2021;

7.13. A Administracdo devera realizar consulta ao SICAF para: a) verificar a manutencdo das
condicbes de habilitacdo exigidas no edital; b) identificar possivel razdo que impeca a
participacdo em licitacdo, no ambito do 6rgdo ou entidade, que implique proibicdo de contratar
com o Poder Publico, bem como ocorréncias impeditivas indiretas;

7.14. Constatando-se, junto ao SICAF, a situa¢do de irregularidade do contratado, serd
providenciada sua notificacdo, por escrito, para que, no prazo de 5 (cinco) dias Uteis, regularize
sua situagdo ou, no mesmo prazo, apresente sua defesa. O prazo podera ser prorrogado uma
vez, por igual periodo, a critério do contratante.

7.15. N3ao havendo regularizacdao ou sendo a defesa considerada improcedente, o contratante
devera comunicar aos érgados responsaveis pela fiscalizacdo da regularidade fiscal quanto a
inadimpléncia do contratado, bem como quanto a existéncia de pagamento a ser efetuado, para
gue sejam acionados os meios pertinentes e necessarios para garantir o recebimento de seus
créditos;

7.16. Persistindo a irregularidade, o contratante devera adotar as medidas necessarias a
rescisdo contratual nos autos do processo administrativo correspondente, assegurada ao
contratado a ampla defesa;

7.17. Havendo a efetiva execucdo do objeto, os pagamentos serdo realizados normalmente,
até que se decida pela rescisdao do contrato, caso o contratado nao regularize sua situagao junto
ao SICAF.

Prazo de pagamento



7.18. 0O pagamento serda efetuado no prazo de até 10 (dez) dias Uteis contados da finalizacdo
da liquidacdo da despesa, conforme secdo anterior, nos termos da Instrucdo Normativa
SEGES/ME n2 77, de 2022.

7.19. No caso de atraso pelo Contratante, os valores devidos ao contratado serdo atualizados
monetariamente entre o termo final do prazo de pagamento até a data de sua efetiva realizacdo,
mediante aplicacdo do indice Nacional de Precos ao Consumidor Amplo (IPCA) de correcdo
monetaria.

Forma de pagamento

7.20. O pagamento sera realizado por meio de ordem bancaria, para crédito em banco,
agéncia e conta corrente indicados pelo contratado.

7.21. Sera considerada data do pagamento o dia em que constar como emitida a ordem
bancdria para pagamento.

7.22. Quando do pagamento, serd efetuada a retencdo tributaria prevista na legislacdo
aplicavel.

7.22.1. Independentemente do percentual de tributo inserido na planilha, quando houver,
serdo retidos na fonte, quando da realizacdo do pagamento, os percentuais estabelecidos na
legislacao vigente.

7.23. O contratado regularmente optante pelo Simples Nacional, nos termos da Lei
Complementar n2 123, de 2006, ndao sofrerd a retencdo tributdria quanto aos impostos e
contribuicdes abrangidos por aquele regime. No entanto, o pagamento ficara condicionado a
apresentacdo de comprovacao, por meio de documento oficial, de que faz jus ao tratamento
tributario favorecido previsto na referida Lei Complementar.

Cessdo de crédito

7.24. E admitida a cessdo fiduciaria de direitos crediticios com instituicdo financeira, nos
termos e de acordo com os procedimentos previstos na Instrucdo Normativa SEGES/ME n2 53,
de 8 de julho de 2020, conforme as regras deste presente tépico.

7.24.1. N3o serdo admitidas cessoes de crédito ndo fiduciarias.

7.25. A eficacia da cessdo de crédito, de qualquer natureza, em relagdo a Administracao, esta
condicionada a celebragdo de termo aditivo ao contrato administrativo.

7.26. Sem prejuizo do regular atendimento da obrigacdo contratual de cumprimento de todas
as condigcGes de habilitagdo por parte do contratado (cedente), a celebragdo do aditamento de
cessdo de crédito e a realizacdo dos pagamentos respectivos também se condicionam a
regularidade fiscal e trabalhista do cessionario, bem como a certificagdo de que o cessionario
nao se encontra impedido de licitar e contratar com o Poder Publico, conforme a legislagdo em
vigor, ou de receber beneficios ou incentivos fiscais ou crediticios, direta ou indiretamente,
conforme o art. 12 da Lei n? 8.429, de 1992, tudo nos termos do Parecer JL-01, de 18 de maio
de 2020.

7.27. O crédito a ser pago a cessionaria é exatamente aquele que seria destinado a cedente
(contratado) pela execucdo do objeto contratual, restando absolutamente incélumes todas as
defesas e exceg¢des ao pagamento e todas as demais cldusulas exorbitantes ao direito comum
aplicaveis no regime juridico de direito publico incidente sobre os contratos administrativos,



incluindo a possibilidade de pagamento em conta vinculada ou de pagamento pela efetiva
comprovacado do fato gerador, quando for o caso, e o desconto de multas, glosas e prejuizos
causados a Administracado.

7.28. A cessdo de crédito ndo afetara a execucao do objeto contratado, que continuara sob a
integral responsabilidade do contratado.

8. Critérios de selegdao do fornecedor
8. FORMA E CRITERIOS DE SELECAO DO FORNECEDOR
Forma de selegao e critério de julgamento da proposta

8.1. O fornecedor sera selecionado por meio da realizagdo de procedimento de LICITACAO,
na modalidade PREGAO, sob a forma ELETRONICA, com adocio do critério de julgamento pelo
MENOR PRECO.

Forma de fornecimento

8.2 O fornecimento do objeto serd parcelado e continuado.

Exigéncias de habilitacdo

8.3. Para fins de habilitacdo, devera o licitante comprovar os seguintes requisitos:
Habilitagao juridica

8.4. Empresario individual: inscricdo no Registro Publico de Empresas Mercantis, a cargo da
Junta Comercial da respectiva sede;

8.5. Microempreendedor Individual - MEI: Certificado da Condicdo de Microempreendedor
Individual - CCMEI, cuja aceitacao ficard condicionada a verificacdo da autenticidade no sitio
https://www.gov.br/empresas-e-negocios/pt- br/empreendedor;

8.6. Sociedade empresdria, sociedade limitada unipessoal — SLU ou sociedade identificada
como empresa individual de responsabilidade limitada - EIRELI: inscricdo do ato constitutivo,
estatuto ou contrato social no Registro Publico de Empresas Mercantis, a cargo da Junta
Comercial da respectiva sede, acompanhada de documento comprobatério de seus
administradores;

8.7. Sociedade empresaria estrangeira: portaria de autoriza¢do de funcionamento no Brasil,
publicada no Diario Oficial da Unido e arquivada na Junta Comercial da unidade federativa onde
se localizar a filial, agéncia, sucursal ou estabelecimento, a qual serad considerada como sua sede,
conforme Instrugdo Normativa DREI/ME n.2 77, de 18 de margo de 2020.

8.8. Sociedade simples: inscricdo do ato constitutivo no Registro Civil de Pessoas Juridicas
do local de sua sede, acompanhada de documento comprobatdrio de seus administradores

8.9. Filial, sucursal ou agéncia de sociedade simples ou empresdria: inscricdo do ato
constitutivo da filial, sucursal ou agéncia da sociedade simples ou empresaria, respectivamente,
no Registro Civil das Pessoas Juridicas ou no Registro Publico de Empresas Mercantis onde
opera, com averbacdo no Registro onde tem sede a matriz.

8.10. Agricultor familiar: Declara¢do de Aptiddo ao Pronaf — DAP ou DAP-P vilida, ou, ainda,
outros documentos definidos pela Secretaria Especial de Agricultura Familiar e do



Desenvolvimento Agrério, nos termos do art. 42, §22 do Decreto n? 10.880, de 2 de dezembro
de 2021.

8.11. Produtor Rural: matricula no Cadastro Especifico do INSS — CEl, que comprove a
qualificacdo como produtor rural pessoa fisica, nos termos da Instrucdao Normativa RFB n. 971,
de 13 de novembro de 2009 (art. 17 a 19 e 165).

8.12. Os documentos apresentados deverdo estar acompanhados de todas as alteragGes ou
da consolidagdo respectiva.

Habilitagao fiscal, social e trabalhista
8.13. Prova de inscricdo no Cadastro Nacional de Pessoas Juridicas;

8.14. Prova de regularidade fiscal perante a Fazenda Nacional, mediante apresentacdo de
certiddo expedida conjuntamente pela Secretaria da Receita Federal do Brasil (RFB) e pela
Procuradoria-Geral da Fazenda Nacional (PGFN), referente a todos os créditos tributarios
federais e a Divida Ativa da Unido (DAU) por elas administrados, inclusive aqueles relativos a
Seguridade Social, nos termos da Portaria Conjunta n2 1.751, de 02 de outubro de 2014, do
Secretario da Receita Federal do Brasil e da Procuradora-Geral da Fazenda Nacional.

8.15. Prova de regularidade com o Fundo de Garantia do Tempo de Servico (FGTS);

8.16. Prova de inexisténcia de débitos inadimplidos perante a Justica do Trabalho, mediante
a apresentacdo de certiddo negativa ou positiva com efeito de negativa, nos termos do Titulo
VII-A da Consolidagdo das Leis do Trabalho, aprovada pelo Decreto-Lei n2 5.452, de 12 de maio
de 1943;

8.17. Prova de inscrigdo no cadastro de contribuintes Estadual/Distrital relativo ao domicilio
ou sede do fornecedor, pertinente ao seu ramo de atividade e compativel com o objeto
contratual;

8.18. Prova de regularidade com a Fazenda Estadual/Distrital do domicilio ou sede do
fornecedor, relativa a atividade em cujo exercicio contrata ou concorre;

8.19. Caso o fornecedor seja considerado isento dos tributos Estadual/Distrital relacionados
ao objeto contratual, devera comprovar tal condicdo mediante a apresentacdo de declaracdo da
Fazenda respectiva do seu domicilio ou sede, ou outra equivalente, na forma da lei.

8.20. O fornecedor enquadrado como microempreendedor individual que pretenda auferir os
beneficios do tratamento diferenciado previstos na Lei Complementar n. 123, de 2006, estara
dispensado da prova de inscricdo nos cadastros de contribuintes estadual e municipal.

Qualificagao Econdomico - Financeira

8.21. Certiddao negativa de insolvéncia civil expedida pelo distribuidor do domicilio ou sede do
licitante, caso se trate de pessoa fisica, desde que admitida a sua participa¢do na licitagao (art.
59, inciso Il, alinea “c”, da Instrucdo Normativa Seges/ME n? 116, de 2021), ou de sociedade
simples;

8.22. Certiddo negativa de faléncia expedida pelo distribuidor da sede do fornecedor - Lei n®
14.133, de 2021, art. 69, caput, inciso Il);



8.22.1. Caso nado tenha data de vigéncia expressa na Certiddo, sera considerado o prazo de 90
(noventa) dias apds a emissao.

8.22.2. Caso a certidao apresente data de vigéncia expressa pelo Cartério Distribuidor, essa
prevalece sobre o item.

8.23. Balango patrimonial, demonstrac¢do de resultado de exercicio e demais demonstra¢oes
contabeis dos 2 (dois) ultimos exercicios sociais, comprovando;

8.23.1. indices de Liquidez Geral (LG), Liquidez Corrente (LC), e Solvéncia Geral (SG) superiores
al(um);

8.23.2. As empresas criadas no exercicio financeiro da licitacdo deverdo atender a todas as
exigéncias da habilitacdo e poderdo substituir os demonstrativos contadbeis pelo balanco de
abertura;

8.23.3. Os documentos referidos acima limitar-se-do ao ultimo exercicio no caso de a pessoa
juridica ter sido constituida ha menos de 2 (dois) anos;

8.23.4. Os documentos referidos acima deverao ser exigidos com base no limite definido pela
Receita Federal do Brasil para transmissdo da Escrituragdo Contabil Digital - ECD ao SPED.

8.24. Caso o licitante apresente resultado inferior ou igual a 1 (um) em qualquer dos indices
de Liquidez Geral (LG), Solvéncia Geral (SG) e Liquidez Corrente (LC), sera exigido para fins de
habilitagao capital minimo OU patrimonio liquido minimo de 5% do valor total estimado da
contratacdo OU valor total estimado da parcela pertinente;

8.25. As empresas criadas no exercicio financeiro da licitagdo deverdo atender a todas as
exigéncias da habilitacdo e poderdo substituir os demonstrativos contdbeis pelo balanco de
abertura (Lei n? 14.133, de 2021, art. 65, §19).

8.26. O atendimento dos indices econémicos previstos neste item deverd ser atestado
mediante declaragdo assinada por profissional habilitado da drea contdabil, apresentada pelo
licitante.

Qualificagao Técnica

8.27. Comprovac¢do de aptiddo para o fornecimento de bens similares de complexidade
tecnoldgica e operacional equivalente ou superior com o objeto desta contratagao, ou com o
item pertinente, por meio da apresentacdo de certidGes ou atestados, por pessoas juridicas de
direito publico ou privado, ou regularmente emitido(s) pelo conselho profissional, quando for o
caso;

8.27.1. Para fins da comprovagao de que trata este subitem, os atestados deverdo dizer respeito
a contratos executados com as seguintes caracteristicas minimas:

8.27.1.1. de fornecimento de no minimo 25% (vinte e cinco por cento) do quantitativo estimado
para cada item.

8.27.2. Sera admitida, para fins de comprovac¢do de quantitativo minimo, a apresentagao e o
somatoério de diferentes atestados executados de forma concomitante.

8.27.3. Os atestados de capacidade técnica poderdo ser apresentados em nome da matriz ou da
filial do fornecedor.



8.27.4.0 fornecedor disponibilizard todas as informac¢Oes necessarias a comprovacdo da
legitimidade dos atestados, apresentando, quando solicitado pela Administracdao, cépia do
contrato que deu suporte a contratacdo, endereco atual da contratante e local em que foi
executado o objeto contratado, dentre outros documentos.

9. Estimativas do Valor da Contratagao
ESTIMATIVAS DO VALOR DA CONTRATAGAO

9.1. O custo estimado total da contratacdo é de RS 12.136.677,60 (doze milhdes, cento e
trinta e seis mil, seiscentos e setenta e sete reais e sessenta centavos), conforme custos
unitdrios apostos no Anexo I-A.

9.2. Os pregos registrados poderao ser alterados ou atualizados em decorréncia de eventual
reducdo dos precos praticados no mercado ou de fato que eleve o custo dos bens, das obras ou
dos servicos registrados, nas seguintes situacdes (art. 25 do Decreto n? 11.462/2023):

9.2.1. em caso de forga maior, caso fortuito ou fato do principe ou em decorréncia de fatos
imprevisiveis ou previsiveis de consequéncias incalculdveis, que inviabilizem a execug¢do da ata
tal como pactuada, nos termos do disposto na alinea “d” do inciso Il do caput do art. 124 da Lei
n 14.133, de 2021;

9.2.2. em caso de criagdo, alteracdo ou extingdo de quaisquer tributos ou encargos legais ou
superveniéncia de disposicbes legais, com comprovada repercussao sobre os precos registrados;

9.2.3 serdo reajustados os precos registrados, respeitada a contagem da anualidade e o indice
previsto para a contratagao; ou

9.2.4 poderdo ser repactuados, a pedido do interessado, conforme critérios definidos para a
contratagao.

10. Adequacao orcamentdria
10. ADEQUACAO ORCAMENTARIA

10.1. As despesas decorrentes da presente contratagdo correrdo a conta de recursos
especificos consignados no Orcamento Geral da Unido.

10.2. Adotacao relativa aos exercicios financeiros subsequentes sera indicada apds aprovagao
da Lei Orcamentdria respectiva e liberacdo dos créditos correspondentes, mediante
apostilamento.

11. Responsaveis

Todas as assinaturas eletronicas seguem o horario oficial de Brasilia e fundamentam-se no §3¢
do Art. 42 do Decreto n? 10.543, de 13 de novembro de 2020.

Niterdi, 01 de fevereiro de 2024.
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Estudo Teécnico Preliminar 8/2023

1. Informacoes Basicas

Numero do processo: 23069.1881382023-37

2. Descricao da necessidade

Trata-se de realizacdo dos Estudos Técnicos Preliminares para levantamento de elementos
e andlise da viabilidade de contratacdo de empresas para fornecimento de Géneros
Alimenticios Carnes e derivados para atender as demandas da Divisao de Alimentacao e
Nutricdo (DAN) da PROAES em atendimento ao Programa Nacional de Assisténcia
Estudantil (PNAES) promovendo alimentacdo aos estudantes da Universidade Federal
Fluminense/UFF.

3. Area requisitante

Area Requisitante Responsavel

Coordenacdo de Gestdo do Restaurante Universitario - CGRU

JPROAES Palmira Coca Carneiro Vieira de Souza

4. Descricdo dos Requisitos da Contratacao

Poderao participar deste pregéo interessados cujo ramo de atividade seja compativel com o
objeto desta licitacdo, e que estejam com Credenciamento regular no Sistema de
Cadastramento Unificado de Fornecedores — SICAF, conforme disposto no art. 9° da IN SEGES
/MP n° 3, de 2018.

Sera concedido tratamento favorecido para as microempresas e empresas de pequeno porte,
para as sociedades cooperativas mencionadas no artigo 34 da Lei n° 11.488, de 2007, para o
agricultor familiar, o produtor rural pessoa fisica e para o microempreendedor individual - MEI,
nos limites previstos da Lei Complementar n° 123, de 2006.

N&o poderéo participar desta licitagdo os interessados:

-Proibidos de participar de licitacbes e celebrar contratos administrativos, na forma da
legislacéo vigente;

-Que ndo atendam as condi¢des do Edital e seu(s) anexo(s);

-Estrangeiros que ndo tenham representacdo legal no Brasil com poderes expressos para
receber citacdo e responder administrativa ou judicialmente;

-Que se enquadrem nas vedacdes previstas na legislacao vigente;

-Que estejam sob faléncia, concurso de credores, concordata ou em processo de dissolucao
ou liquidagéo;
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-Entidades empresariais que estejam reunidas em consorcio;

-Organizagbes da Sociedade Civil de Interesse Publico - OSCIP, atuando nessa condi¢do
(Aco6rdao n°® 746/2014-TCU-Plenério).

Como condigdo para participagdo no Pregdo, a licitante assinalard “sim” ou “ndo” em campo
proprio do sistema eletrnico, relativo as seguintes declaragdes:

-Que cumpre 0s requisitos estabelecidos no artigo 3° da Lei Complementar n° 123, de 2006,
estando apta a usufruir do tratamento favorecido estabelecido em seus art. 42 a 49;

-Nos itens exclusivos para participacdo de microempresas e empresas de pequeno porte, a
assinalacao do campo “nao” impedira o prosseguimento no certame;

-Nos itens em que a participacdo ndo for exclusiva para microempresas e empresas de
pequeno porte, a assinalacdo do campo “ndo” apenas produzira o efeito de o licitante ndo ter
direito ao tratamento favorecido previsto na Lei Complementar n° 123, de 2006, mesmo que
microempresa, empresa de pequeno porte.

-Que esté ciente e concorda com as condi¢fes contidas no Edital e seus anexos;

-Que cumpre 0s requisitos para a habilitacdo definidos no Edital e que a proposta apresentada
estd em conformidade com as exigéncias editalicias;

-Que inexistem fatos impeditivos para sua habilitagdo no certame, ciente da obrigatoriedade de
declarar ocorréncias posteriores;

-Que ndo emprega menor de 18 anos em trabalho noturno, perigoso ou insalubre e nao
emprega menor de 16 anos, salvo menor, a partir de 14 anos, na condicdo de aprendiz, nos
termos do artigo 7°, XXXIll, da Constituicdo;

-Que a proposta foi elaborada de forma independente, nos termos da Instrugdo Normativa SLTI
IMP n° 2, de 16 de setembro de 2009;

-Que ndo possui, em sua cadeia produtiva, empregados executando trabalho degradante ou
forcado, observando o disposto nos incisos Il e IV do art. 1° e no inciso Ill do art. 5° da
Constituicdo Federal;

-Que o0s servicos sdo prestados por empresas que comprovem cumprimento de reserva de
cargos prevista em lei para pessoa com deficiéncia ou para reabilitado da Previdéncia Social e
gue atendam as regras de acessibilidade previstas na legislacdo, conforme disposto no art. 93
da Lei n® 8.213, de 24 de julho de 1991;

-Demais exigéncias estabelecidas no Edital do Ato Convocatério.
Os valores e modo de disputa estédo estabelecidos no Anexo |- A (Planilha Final).
Modalidade de licitacdo

Considerando que os objetos a serem contratados sdo de natureza comum, cujos padrbes de
desempenho e qualidade possam ser objetivamente definidos, por meio de especificacbes
usuais no mercado, poderd ser adotada a licitacdo na modalidade Pregéao.

Devera ser adotado o Sistema de Registro de Precos, pois ha necessidades de contratacfes
frequentes, embora a demanda ndo seja precisa, além de ser conveniente a aquisicao de bens
com previsdo de entregas parceladas.
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A licitacdo em questdo, na modalidade mencionada, devera ter a validade de 12 (doze) meses
, a contar da data de assinatura da Ata de Registro de Precos, prorrogavel por até 10 (dez)
anos, na forma dos artigos 106 e 107 da Lei n°® 14.133, de 1° de abril de 2021.

Margens de preferéncia

Considerando a natureza da contratacdo, que resultard em contrato de fornecimento
continuado para os géneros pretendidos, desde que se configure como tecnicamente viavel e
economicamente vantajosa para a Administracdo, procedendo-se a licitagdo com vistas ao
melhor aproveitamento dos recursos disponiveis no mercado e a ampliagcdo da competitividade
sem perda da economia de escala. Neste caso, procederd com Margens de Preferéncias (até
25% de cada item acima de R$80.000,00) ou exclusividade em todos os itens comuns para
empresas enquadradas como Microempresas ou Empresas de Pequeno Porte (itens abaixo de
R$ 80.000,00).

Na hip6tese de ndo haver vencedor para a cota reservada, esta poderd ser adjudicada ao
vencedor da cota principal ou, diante de sua recusa, aos licitantes remanescentes, desde que
pratiguem o preco do primeiro colocado da cota principal.

Se a mesma empresa vencer a cota reservada e a cota principal, a contratacdo das cotas
devera ocorrer pelo menor preco.

Sera dada a prioridade de aquisicdo aos produtos das cotas reservadas quando forem
adjudicados aos licitantes qualificados como microempresas ou empresas de pequeno porte,
ressalvados 0s casos em que a cota reservada for inadequada para atender as quantidades ou
as condicdes do pedido, conforme vier a ser decidido pela Administracéo, nos termos do art.8°,
84° do Decreto n. 8.538, de 2015.

Os itens que se configuram como beneficiarios da Margem de Preferéncia encontram-se no
Anexo | deste estudo com o Detalhamento do Quantitativo e Especificacao.

Critérios de disputa do pregéo eletrénico

Para estabelecimento dos critérios de disputa do pregdo eletrbnico, entendeu-se por decidir
uma matriz de calculo, conforme abaixo, em um carater conservador do principio de
economicidade nas licitacdes realizadas no ambito da Universidade Federal Fluminense para o
ano corrente, podendo ser reavaliada tal estimativa.

Diferenca Minima
Valor Unitdrio de Valores [

Estimado (Faixa) Percentuais de
Lances
RS0,01 - RS 5,00 RS 0,01
RS 5,01 - RS 10,00 RS 0,02
RS 10,01 - RS 20,00 RS0,03
RS 20,01 - RS 50,00 RS 0,05
RS 50,01 - RS 100,00 R$0,10
RS 100,01 em diante 0,10%
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Em relagdo ao modo de disputa Aberto-Fechado, recomenda-se a sua utilizacdo para licitacdes
onde o provavel grupo de licitantes seja limitado ou restrito, ou outro critério relevante, apds
avaliacdo nos Estudos Preliminares.

Os valores e modo de disputa estédo estabelecidos no Anexo I- A (Planilha Final).

5. Critérios e Praticas de Sustentabilidade

Em consulta ao Guia Nacional de Contratacdes Sustentaveis, da Advocacia Geral da Uniéo,
identificou-se categorias principais de aquisicdo de alimentos e, considerando possuir itens
desta contratacdo abrangidos no Guia, serdo incluidas recomendacgdes propostas no Termo de
Referéncia.

6. Levantamento de Mercado

Para o levantamento de mercado dos itens para o presente pregdo utilizou-se as
recomendac¢des da Instrucdo Normativa SEGES/ME n° 65 de 7 de julho de 2021, que
estabelece que as pesquisas de precos deverdo seguir 0s seguintes parametros, empregados
de forma combinada ou n&o:

I-Painel de precos ou banco de precos em saude;

II- Contratacdes similares realizadas no ambito da Administracdo Publica;
Ill- Midias especializadas e sitios eletrdnicos;

IV- Pesquisa direta com fornecedor;

V- Base Nacional de Notas Fiscais Eletronicas.

O método para a obtencdo da estimativa do valor da referida contratacao foi a utilizacéo, para
cada item, variando de um a trés valores do parametro “Painel de precos ou banco de precos
em saude” e com menor frequéncia um e dois valores do parametro “Midias especializadas e
sitios eletrbnicos”, sendo esses valores destacados/seleciomados pelo sistema, com
predominio das médias em relacdo as medianas encontradas nestes parametros.

Tem-se que o preco de mercado é mais bem representado pela média ou mediana uma vez
gue constituem medidas de tendéncia central e, dessa maneira, representam de uma forma
mais robusta os precos praticados no mercado (Acordéo n.° 3068/2010-Plenario - TCU);

Reforca-se que, a utilizacdo de precos médios ou da mediana, além de bem refletir os precos
praticados no mercado, ndo implica ofensa a Lei de Licita¢cdes, & LDO/2009 ou aos principios
gerais da Administracdo Publica.

Assim, ao demonstrar a analise das amostras dos pre¢os obtidos e utilizados no mercado,
pretende-se selecionar a proposta mais vantajosa para a Administracao;
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Nesse sentido para a elaboracéo da proposta os licitantes deverao incluir todas as despesas,
impostos e encargos incidentes no preco da proposta e, em hipo6tese alguma, poderdo ser
destacados quando da emisséo de Nota Fiscal/Fatura.

N&o foram identificadas outras metodologias, tecnologias ou inovacdes que atendam as
necessidades da administracéo.

7. Descricao da solugcao como um todo

Aquisicdo de Géneros Alimenticios Carnes e derivados, conforme especificagbes e
guantitativos relacionados no Anexo | do presente estudo, através do sistema de registro de
precos com vigéncia pelo periodo de 12 meses podendo ser prorrogavel por até 10 anos.

Considerando que a demanda é recorrente, cuja interrup¢cdo pode provocar prejuizos as
atividades da unidade demandante, bem como o objeto é necessario durante todo o ano, e
visando a otimizacdo dos procedimentos de contratagcfes futuras para o objeto, deverd ser
formalizado contrato de fornecimento continuado, com vigéncia de 12 (doze) meses, podendo
0 mesmo ser prorrogado enguanto se mostrar vantajoso sua continuidade.

A contratacdo se dard de acordo com a necessidade da unidade, através de seus fiscais, que
emitirdo ordens de fornecimento conforme demanda, e as entregas serdo realizadas
diretamente no local indicado no Anexo I-B do Termo de Referéncia.

Devido as caracteristicas da contratacdo e por se tratar de material de consumo, ndo ha
necessidade de manutencao e de assisténcia técnica.

N&o havera exigéncia da garantia da contratacdo dos artigos 96 e seguintes da Lei n® 14.133,
de 2021, uma vez que o objeto da contratacdo ndo é com cessdo de méao de obra e ndo ha
complexidade na presente licitacao, além disso a entrega dos géneros sera em conformidade
com a demanda da Instituicdo, ndo comprometendo o cumprimento das obrigacdes. A
onerosidade em torno da prépria exigéncia de garantia, como regra, representa um valor que
seria agregado as propostas dos licitantes, o que equivale dizer que 0s custos dessa exigéncia
seriam repassados a prépria Administracdo contratante. Portanto, essa exigéncia vai de
encontro a economicidade da contratacao.

8. Estimativa das Quantidades a serem Contratadas

A gquantidade estimada para a aquisicao de Géneros Alimenticios Carnes e derivados, para
0 periodo de 12 (doze) meses, é a constante na planilha do Anexo I, deste Estudo Técnico
Preliminar.

Os quantitativos foram estimados conforme calculos com base no consumo médio mensal dos
itens pretendidos, considerando o quantitativo per capita dos mesmos, o numero de
atendimento e o periodo de funcionamento da unidade.

9. Estimativa do Valor da Contratacao

Valor (R$): 12.136.677,60
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O Valor total estimado para a contratacdo é de R$ 12.136.677,60 (Doze milhbes, cento e
trinta e seis mil e seiscentos e setenta e sete reais e sessenta centavos).

Os valores unitarios e totais estimados por itens da contratagdo constam no Anexo | do
presente estudo.

O levantamento de precos foi realizado em conformidade com a Instrugdo Normativa 65/2021
/ISEGES/ME, de forma que a mesma também podera ser utilizada para fins de elaboracao do
Termo de Referéncia.

10. Justificativa para o Parcelamento ou nao da Solucao

Considerando que o objeto da presente contratacdo € a aquisicdo de Géneros Alimenticios
Carnes e derivados especificados em 14 (quarorze) itens, os quais, individualmente poderéo
ser disputados em ampla competicado de mercado, passivel de resultar em contrata¢cdes com
diversos fornecedores. Seu parcelamento dentro do mesmo item, pode dificultar a
operacionalizacdo das solicitagbes de empenho, fornecimento, pagamento e controle, ao
possibilitar ampliar ainda mais a extensa lista de fornecedores de materiais ja envolvidos nas
contratacdes do Restaurante Universitario (RU). Sendo assim, sugere-se o ndo parcelamento
dos itens.

11. Contratacoes Correlatas e/ou Interdependentes

Nao ha contratagdes correlatas e/ou interdependentes.

12. Alinhamento entre a Contratacao e o Planejamento

A demanda de Géneros Alimenticios Carnes e derivados foi incluida no PGC do ano de 2024 e
esta alinhada com os objetivos da instituigao.

13. Resultados Pretendidos

Espera-se suprir as necessidades da Divisdo de Alimentagéo e Nutricdo do RU de Géneros
Alimenticios Carnes e derivados, de maneira satisfatoria, evitando a possivel interrupgéo do
fornecimento de refei¢cdes, possibilitando a continuidade dos servigos prestados.

Poder continuar a executar as atividades de planejamento de cardapios, com preparagdes
diversificadas evitando a monotonia das refei¢cdes oferecidas, de modo a atender aos principios
nutricionais, mantendo um servico de qualidade para a comunidade académica assistida pelo
Restaurante Universitario/UFF.
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14. Beneficios a serem alcancados com a contratacao

Espera-se suprir as necessidades da Divisdo de Alimentacdo e Nutricdo do Restaurante
Universitario possibilitando a continuidade das atividades laborais do RU, através do
abastecimento de Géneros Alimenticios Carnes e derivados de forma a atender ao
Programa Nacional de Assisténcia Estudantil (PNAES), promovendo alimentacdo aos
estudantes com oferta de refeicdes diversificadas, em conformidade com os principios
nutricionais.

15. Providencias a serem Adotadas

Ampliar a area de acondicionamento de géneros alimenticios Carnes e derivados, com a
aquisicao de uma camara fria, visando auxiliar as atividades de apoio operacional na
producéo de refeicbes do RU com o armazenamento adequado de géneros que
necessitam de congelamento a fim de assegurar a qualidade do alimento oferecido a
comunidade académica da UFF.

16. Possiveis Impactos Ambientais

N&o ha previsdo de impactos ambientais com essa contratacao.

17. Analise de risco da contratacao

Risco 1 Deficiéncia na definicdo da demanda

Probabilidade Dano potencial

Média
Superdimensionamento ou subdimensionamento da demanda

Acao Preventiva
Responsave
Qualificacdo da equipe de planejamento; conhecimento do escopo. Equipe de Planejame
Contratagéo
Acéao de Contingéncia Responsave
Restabelecimento da demanda Equipe de Planejame
Contratagéo
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Risco 2 N&o aprovacao do Estudo Técnico ou do Termo de Referéncia.

Dano potencial

Atraso no processo de contratacdo e, consequentemente, atraso no in
prestagéo do servigo.

Probabilidade: Baixa

Acdo Preventiva Responsave

Instruir o Estudo Técnico e o Termo de Referéncia em estrita aderéncia as Equipe de Planejam
disposicdes dos normativos aplicados a contratagéao. Contratagéo

cao de Contingéncia Responsave

Exposi¢édo do arcabouco legal em que a aquisi¢cdo deva seguir. Equipe de Planejam
Contratagao

Deficiéncias do ato convocatorio; critérios de julgamento, prazos e sangdes, entre
Risco 3
Probabilidade Dano potencial
Baixa
Encerramento da Licitagao.
Acéao Preventiva Responsavel
Capacitacéo de servidores; incorporar as atualiza¢des da legislagéo (acordédos Equipe de Licitag

TCU); Estabelecer rotinas de reviséao.

Acdo de Contingéncia Responsavel

Suspensao da licitagdo Equipe de Licitag

16. Responsaveis

Todas as assinaturas eletrénicas seguem o horério oficial de Brasilia e fundamentam-se no §3° do Art. 4° do Decreto n° 10.543,
de 13 de novembro de 2020.
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PALMIRA COCA CARNEIRO VIEIRA DE SOUZA

Nutricionista

VANGELINA LINS MELO

Nutricionista

1Y
tf Assinou eletronicamente em 11/12/2023 as 15:37:45.

19. Declaracao de Viabilidade
Esta equipe de planejamento declara viavel esta contratagao.
19.1. Justificativa da Viabilidade

Tendo em vista a existéncia de fornecedores dos géneros relacionados, com base na Pesquisa
de Precos, declara esta Equipe de Planejamento que a contratacdo pretendida € viavel e
indispensavel ao funcionamento do Restaurante Universitario da Universidade Federal
Fluiminense.
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Processo 23069.188138/2023-37

A
= PE 00c/2023 PROAD
PRO-REITORIA DE ADMINISTRAGAO
COORDENAGAO DE CONTRATOS
Método Curva ABC - Principio de Pareto
_ VALOR P Proporgdo | Proporgdo
ITEM DESCRIGAO QUANTIDADE p VALORTOTAL | Percentual | ACUMULADO | Classificagio CATEGORIAS | Percentual f— TR
UNITARIO Itens de Valor
CARNE BOVINA in natura, tipo PATINHO, RESFRIADO, NAO TEMPERADO, pega inteira, de 12
qualidade, corte de acordo com os padrdes estabelecidos pelo diagrama, sem extensdo,
aparada, limpa, sem pele, com baixo percentual de gordura. Isenta de matérias estranhas
como pelos de animais ou de humanos ou indicativos de falhas das Boas Praticas de Fabricagdo
e de risco a satde. Isenta de aditivos. Isentas de quaisquer outras substancias que alterem suas
caracteristicas sensoriais (fisica, quimica e organoléptica). Isenta de quaisquer sinais de 53.000 R$ 37,73 R$ 1.999.690,00 16,48% 16,48% A A 70,00% 35,71% 64,12%

contaminagdo. Com textura ndo endurecida pds cocgdo. Com perdas em aparas de no maximo
10%. Embaladas a vacuo, em embalagem primaria plastica, atoxica, com pegas de
aproximadamente 5,0 a 10,0 Kg, acondicionadas individualmente. Dispostas embalagem
secunddria de papeldo, tipo caixa, reforcada, impermeabilizada internamente, atoxica,
devidamente lacrada, contendo aproximadamente 20 Kg. Seu rétulo deve conter: tipo da pega,
dados do fabricante, informagdes nutricionais, nimero do lote, peso, data de fabricagdo, prazo
de validade, nimero de registro no Ministério da Agricultura e carimbo de inspegdo do SIF.
Validade de no minimo 2 meses a partir da data de entrega.

Marcas sugeridas: Dicasa, Friboi, Swift ou similar.

»

CARNE BOVINA in natura, tipo ALCATRA COM MAMINHA, pega inteira, RESFRIADA, NAO
TEMPERADA, magra, limpa, com no maximo 5% de gordura igualmente distribuida pela pega,
sem aparas. Com aspecto e aroma caracteristicos. Isenta de aditivos. Isenta de matérias
estranhas como pelos de animais ou de humanos ou indicativos de falhas das Boas Praticas de
Fabricagdo e de risco a satde. Isentas de quaisquer outras substdncias que alterem suas
caracteristicas sensoriais (fisica, quimica e organoléptica). Isenta de quaisquer sinais de 44.000 RS 42,56 RS 1.872.640,00 15,43% 31,91% A B 85,00% 21,43% 18,00%
contaminagdo. Textura ndo endurecida p6s cocgdo. Embalada a vacuo em embalagem primaria
plastica, contendo apenas uma pega por embalagem, com peso médio de 5,0 a 10,0 kg,
dispostas em embalagem secundaria de papeldo, tipo caixa, impermeabilizadas internamente,
atoxica, com aproximadamente 18 a 20 Kg, devidamente lacradas e identificadas com as
seguintes informagdes no rétulo: data de fabricagdo, prazo de validade, registro no Ministério
da Agricultura e carimbo de inspegdo do SIF, dados (enderego) fabricante, lote e peso.
Validade de no minimo 2 meses a partir da data de entrega.

Marcas sugeridas: Friboi, Dicasa, Swift ou simila

N
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PE xxx/2023 PROAD

FILE DE PEITO DE FRANGO, EMPANADO, cozido, pré-frito, TEMPERADO E CONGELADO,
composto de carne de frango sem pele e sem osso (filé), cobertura: farinha de trigo
enriquecida com ferro e acido félico, amido de milho, sal, 4gua; ligante: farinha de trigo
enriquecida com ferro e acido félico, derivados de milho, e sal; gordura vegetal, sal, proteina de
soja e condimentos. Com aspecto, cor, odor e sabor caracteristicos; Isenta de matérias
estranhas ou sujidades, parasitas, larvas, dentre outros, indicativas de falhas das Boas Praticas
de Fabricagdo e de risco a saude. Isentas de quaisquer outras substancias que alterem suas
caracteristicas sensoriais (fisica, quimica e organoléptica). 47.870 RS 33,73 RS 1.614.655,10 13,30% 45,21% A C 100,00% 42,86% 17,88%
Ingredientes além dos descritos deverdo ser citados, podendo ser rejeitados caso sejam
considerados indesejaveis ao produto. Peso aproximado de 100 g por unidade. Acondicionado
em embalagem primaria plastica de 1,0 a 3,0 kg de polietileno atéxico e em embalagem
secunddria de papeldo, tipo caixa, aproximadamente 20 kg do produto, reforgada,
impermeabilizada internamente e devidamente lacrada. Seu rétulo deve conter: data de
fabricagdo, lote, dados do fabricante, prazo de validade, registro no Ministério da Agricultura e
carimbo de inspegdo do SIF e peso. Deverdo se apresentar de acordo com a NTA-76 (Dec.12486
de 20/10/780 e (MA. 2244/97).

13 |Marcas sugeridas: Aurora, C Valle ou similar

CARNE BOVINA in natura, tipo CHA DE DENTRO, pega inteira, aparada, com baixo percentual de
gordura, RESFRIADA, NAO TEMPERADA. Peso médio de 5,0 a 10,0 kg por pega, embalada a
vacuo em embalagem primaria plastica, atoxica, contendo apenas uma pega por embalagem.
Com aspecto e aroma caracteristicos. Isentas de aditivos. Isenta de matérias estranhas como
pelos de animais ou de humanos ou indicativos de falhas das Boas Praticas de Fabricag¢do e de
risco a satde. Isentas de quaisquer outras substdncias que alterem suas caracteristicas
sensoriais (fisica, quimica e organoléptica). Isenta de quaisquer sinais de contaminagdo. Com
textura ndo endurecida p6s cocgdo. Dispostas embalagem secundaria de papeldo, tipo caixa,
impermeabilizadas internamente, atdxica, com aproximadamente 20 a 25 Kg, devidamente
lacradas e identificadas. Seu rétulo deve conter: data de fabricagdo, prazo de validade, registro
no Ministério da Agricultura e carimbo de inspegdo do SIF, dados (endereco) fabricante, lote e
peso.

Validade de no minimo 2 meses a partir da data de entrega.

Marcas sugeridas: Friboi, Dicasa, Swift ou similar

37.150 RS 38,06 RS 1.413.929,00 11,65% 56,86% A

w

PEIXE IN NATURA, espécie LINGUADO, apresentagao FILE, CONGELADO, NAO TEMPERADO,
fatiado, ISENTO DE: pele, espinha, cabega, visceras, escamas e nadadeiras. Com peso
aproximado 250 a 280g cada, isento de quaisquer sinais de contaminagdo. Aspecto fisico e
aroma caracteristicos do produto, sem cheiro de aménia ou plantas marinhas, sem mutilagdes
ou deformagdes e isento de infestagdo por parasitas. Apresentando perda maxima no degelo
de 40%, com auséncia de qualquer sinal de descongelamento. Acondicionado individualmente,
em embalagem primaria de aproximadamente 1,0 kg, com camadas separadas por filmes
pldsticos transparentes e atdxicos. Em embalagem secundaria, tipo caixa de papeldo,
impermeabilizada, atdxica, reforgada e lacrada, contendo aproximadamente 20 kg. A
embalagem deve conter externamente os dados de identificagdo, procedéncia, informagdes
nutricionais, nimero de lote, data de validade, peso, nimero de registro no Ministério da
Agricultura e carimbo de inspegdo do SIF ou SIE.

Validade de no minimo 3 meses a partir da data de entrega.

14 |Marcas sugeridas: Frescatto, Leardini ou similar.

17.400 RS 50,65 RS 881.310,00 7,26% 64,12% A
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PE xxx/2023 PROAD

CARNE DE FRANGO in natura, apresentagdo FILE DE PEITO DE FRANGO, desossado, sem
carcaga, sem pele, CONGELADO, NAO TEMPERADO, com adigdo de gua de no maximo 8%,
apresentando perda maxima de 30% no degelo. Com aspecto, cor e aromas caracteristicos.
Isenta de aditivos. Ndo amolecido nem pegajoso, sem manchas esverdeadas. Isenta de
matérias estranhas ou sujidades, parasitas, larvas, dentre outros, indicativas de falhas das Boas
Préticas de Fabricagdo e de risco a saude. Isentas de quaisquer outras substancias que alterem 43.400 RS 17,34 R$ 752.556,00 6,20% 70,32% B
suas caracteristicas sensoriais (fisica, quimica e organoléptica).

Peso aproximado de 250g por unidade. Isento de contaminagdo. Apresentagdo em embalagem
primdria plastica lacrada de aproximadamente 1,0 kg e em embalagem secundaria de papeldo,
tipo caixa, lacrada, atdxica, de aproximadamente 20 Kg, contendo identificagdo do produto,
lote, dados do fabricante, prazo de validade, peso, data de fabricagdo, marcas e carimbos
oficiais, de acordo com as portarias do Ministério da Agricultura.

6 |Marcas sugeridas: Aurora, Seara, Sadia ou similar.

CARNE DE FRANGO in natura, apresentagdo FILEZINHO DE PEITO DE FRANGO, tipo SASSAMI, de
12 qualidade, CONGELADO, NAO TEMPERADO, com adigio de dgua de no maximo 8%,
apresentando 30% de perda méaxima no degelo, peso aproximado de 30 a 50 g a unidade. Com
aspecto, cor e aromas caracteristicos, ndo amolecido nem pegajoso, sem manchas
esverdeadas. Isenta de aditivos. Isenta de matérias estranhas ou sujidades, parasitas, larvas,
dentre outros, indicativas de falhas das Boas Praticas de Fabricagdo e de risco a satde. Isentas
de quaisquer outras substancias que alterem suas caracteristicas sensoriais (fisica, quimica e
organoléptica). Limpo (sem excesso de gordura ou cartilagem), corte de acordo com os 42.650 RS 17,54 RS 748.081,00 6,16% 76,49% B
padrdes estabelecidos pelo diagrama, sem extensdo atingindo partes ndo cotadas; apresentar
apos o degelo consisténcia firme e compacta, coloragdo caracteristica, brilho e aroma suave.
Acondicionados em embalagem primdria plastica atoxica, de aproximadamente 1,0 Kg. Com
embalagem secundaria de papeldo, tipo caixa, refor¢ada e impermeabilizada internamente,
lacrada com cinta de nylon, contendo aproximadamente 20 kg. A embalagem deve ter
externamente os dados de identificagdo, procedéncia, informagdes nutricionais, nimero de
lote, data de validade, peso, numero de registro no Ministério da Agricultura e carimbo de
inspegdo do SIF.

Validade de no minimo 3 meses a partir da data de entrega.

Marcas sugeridas: Pif paf, C. Vale, Aurora, Seara, Sadia, ou Similar.

~

ALMONDEGAS de carne bovina, CONGELADAS, de 12 qualidade, semi pronta, com formato
redondo uniforme, temperada, preparada com no minimo 96% de carne bovina, isenta de
nervos e gorduras aparentes. Com aspecto e aroma caracteristicos. Isenta de matérias
estranhas como pelos de animais ou de humanos ou indicativos de falhas das Boas Praticas de
Fabricagdo e de risco a satde. Isentas de quaisquer outras substdncias que alterem suas
caracteristicas sensoriais (fisica, quimica e organoléptica). Isenta de quaisquer sinais de
contaminagdo. Deve conter como ingredientes, nesta ordem: carne bovina, 4gua, gordura
bovina e/ou agentes de liga (farinha de rosca, farinha de trigo e/ou amido) e condimentos
perfeitamente moidos, misturados e moldados. Ingredientes além dos descritos deverdo ser
citados, podendo ser rejeitados caso considerados indesejaveis ao produto. Peso médio por
unidade de 25 g. Acondicionadas em embalagem primaria plastica, atoxica e em embalagem
secundaria de papeldo, tipo caixa, lacrada com cinta de nylon, refor¢ada, impermeabilizada
internamente, atdxica, com peso de 3,0 a 5,0 Kg. Seu rétulo deve conter: data de fabricagdo,
prazo de validade, com registro no Ministério da Agricultura e carimbo de inspeg&o do SIF,
dados do fabricante (endereco), lote e peso.

Validade de no minimo 3 meses a partir da data de entrega.

Marcas sugeridas: Pif Paf, Sadia, Seara, Rica ou similar.

30.650 RS 22,32 RS 684.108,00 5,64% 82,12% B

=
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PE xxx/2023 PROAD

CARNE SUINA IN NATURA, tipo FILE MIGNON, pega inteira. CONGELADO, NAO TEMPERADO,
com no maximo 8% de agua, apresentando no maximo de 40% de perda no degelo, com baixo
teor de gordura. Consisténcia firme e compacta, carne de coloragdo rosada, aspecto e aroma
caracteristicos. Ndo amolecida e pegajosa, sem manchas esverdeadas. Isenta de matérias
estranhas como pelos de animais ou de humanos ou indicativos de falhas das Boas Praticas de
Fabricagdo e de risco a satde. Isentas de quaisquer outras substdncias que alterem suas
caracteristicas sensoriais (fisica, quimica e organoléptica). Isenta de quaisquer sinais de
contaminagdo. Acondicionada a vacuo, em embalagem primdria plastica atoxica, com apenas
uma pega por embalagem, com peso aproximado de 1,0 a 4,0 kg por pega, dispostas em
embalagem secundaria tipo caixas de papeldo, com peso aproximado de 20 kg, reforgadas,
impermeabilizadas internamente e devidamente lacradas. A embalagem deve conter
externamente os dados de identificagdo, procedéncia, informagdes nutricionais, nimero de
lote, data de validade, peso, numero de registro no Ministério da Agricultura e carimbo de
inspegdo do SIF.

Validade de no minimo 3 meses a partir da data de entrega.

11 [Marcas sugeridas: Sadia, Seara, Aurora, Regina, Di casa ou similar.

32.200 RS 18,74 RS 603.428,00 4,97% 87,09% €

CARNE SUINA IN NATURA, Tipo LOMBO, pega inteira, sem 0sso, CONGELADO, NAO
TEMPERADO, com no maximo 8% de 4gua, apresentando no maximo de 40% de perda no
degelo, com baixo teor de gordura. Consisténcia firme e compacta, carne de coloragdo rosada,
aspecto e aroma caracteristicos. Ndo amolecida e pegajosa, sem manchas esverdeadas. Isenta
de matérias estranhas como pelos de animais ou de humanos ou indicativos de falhas das Boas
Praticas de Fabricacdo e de risco a satde.. Isentas de quaisquer outras substancias que alterem
suas caracteristicas sensoriais (fisica, quimica e organoléptica). Isenta de quaisquer sinais de
contaminagdo. Acondicionadas em embalagem primaria plastica atdxica, com pegas pesando
entre 3,5 Kg e 4,0kg, com pegas embaladas individualmente. Dispostas em embalagem
secundaria de papeldo, tipo caixa, pesando cerca de 20 kg, reforgadas, impermeabilizadas
internamente, atdxica e devidamente lacradas. A embalagem deve conter externamente os
dados de identificagdo, procedéncia, informagdes nutricionais, nimero de lote, data de
validade, peso, nimero de registro no Ministério da Agricultura e carimbo de inspeg¢do do SIF.
Validade de no minimo 3 meses a partir da data de entrega.

12 |Marcas sugeridas: Sadia, Seara, Aurora, Regina, Dicasa ou similar.

20.850 R$ 18,61 RS 388.018,50 3,20% 90,29% €

CARNE DE FRANGO in natura, apresentagdo FILE DE COXA E SOBRECOXA, limpo, CONGELADO,
NAO TEMPERADO, manipulado em condig@es higiénicas adequadas, proveniente de aves
sadias, abatidas sob inspegdo veterinaria, com aspecto, cor e aromas caracteristicos. Isenta de
aditivos. Ndo amolecido nem pegajoso, sem manchas esverdeadas. Isenta de matérias
estranhas ou sujidades, parasitas, larvas, dentre outros, indicativas de falhas das Boas Praticas
de Fabricagdo e de risco a satde. Isentas de quaisquer outras substancias que alterem suas
caracteristicas sensoriais (fisica, quimica e organoléptica). Isenta quaisquer outros sinais de
contaminagdo.

Unidade com peso aproximado de 280 g, contendo valor limite de 6% de dgua de adigdo,
apresentando perda méaxima de 30% no degelo. Acondicionado em embalagem primaria
plastica de aproximadamente 1,0 Kg, transparente, atoxica, em embalagem secundaria de
papeldo, tipo caixa, impermeabilizada, atoxica, refor¢ada e lacrada, com aproximadamente 20
Kg. Contendo identificagdo do produto, lote, dados do fabricante, prazo de validade, peso, data
de fabricagdo, marcas e carimbos oficiais, de acordo com as portarias do Ministério da
Agricultura.

Marcas sugeridas: Pif Paf, Seara ou similar

21.620 R$ 17,00 RS 367.540,00 3,03% 93,32% €

w1
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CARNE DE FRANGO in natura, apresentagdo SOBRECOXA DE FRANGO, CONGELADA, NAO
TEMPERADA, com adi¢do de dgua no maximo 8%, apresentando perda maxima de 30% no
degelo. Manipulado em condigdes higiénicas adequadas, proveniente de aves sadias, abatidas
sob inspegdo veterindria, com aspecto, cor e aromas caracteristicos. Isenta de aditivos. Ndo
amolecido nem pegajoso, sem manchas esverdeadas. Isenta de matérias estranhas ou
sujidades, parasitas, larvas, dentre outros, indicativas de falhas das Boas Praticas de Fabricagdo
e de risco a satde. Isentas de quaisquer outras substdncias que alterem suas caracteristicas
sensoriais (fisica, quimica e organoléptica). Produto de 12 qualidade, limpo (sem excesso de 23.120 RS 15,10 RS 349.112,00 2,88% 96,20% C
gordura e pele), corte de acordo com os padrdes estabelecidos pelo diagrama, padronizagdo
de pega com 250 a 300 gramas por unidade. Apresentar ap6s o degelo consisténcia firme e
compacta, coloragdo amarelo pardo, brilho e aroma suave. Acondicionadas em embalagem
primdria plastica de 1,0 Kg, atdxica, com embalagem secundaria de papeldo, tipo caixa,
reforcada e impermeabilizada, atoxica lacrada com cinta de nylon, contendo aproximadamente
20 kg. A embalagem deve ter externamente os dados de identificagdo, procedéncia,
informagdes nutricionais, nimero de lote, data de validade, peso, nimero de registro no
Ministério da Agricultura e carimbo de inspegdo do SIF.

Validade de no minimo 3 meses a partir da data de entrega.

Marcas sugeridas: Pif paf, C. Vale, Aurora, Seara, Sadia ou Similar.

o}

CARNE SUINA IN NATURA, Tipo CARRE FATIADO (BISTECA), APRESENTAGAO FATIADA,
PROCESSAMENTO COM 0SSO, CONGELADO, NAO TEMPERADO. Bisteca suina sem pele,
gordura branca e firme, carne de coloragdo rosada, aspecto e aroma caracteristicos. Ndo
amolecida e pegajosa, sem manchas esverdeadas. Isenta de matérias estranhas como pelos de
is ou de humanos ou indicativos de falhas das Boas Préticas de Fabricagdo e de risco a
saude. Isentas de quaisquer outras substancias que alterem suas caracteristicas sensoriais
(fisica, quimica e organoléptica). Isenta de quaisquer sinais de contaminagdo. Acondicionadas
em embalagem primaria pldstica atoxica, com peso aproximado de 01Kg. Dispostas em
embalagem secundaria de papeldo, tipo caixa, reforgadas, impermeabilizadas internamente,
atdxica e devidamente lacradas. A embalagem deve conter externamente os dados de
identificagdo, procedéncia, informagdes nutricionais, nimero de lote, data de validade, peso,
numero de registro no Ministério da Agricultura e carimbo de inspegdo do SIF.

Validade de no minimo 3 meses a partir da data de entrega.

10 |Marcas sugeridas: Sadia, Aurora, Frimesa ou similar

18.000 RS 18,84 RS 339.120,00 2,79% 98,99% C

CARNE DE FRANGO in natura, apresentagdo FRANGO A PASSARINHO (ASAS, COXAS,
SOBRECOXAS, PEITO e DORSO), CONGELADO, NAO TEMPERADO. Manipulado em condig8es
higiénicas adequadas, proveniente de aves sadias, abatidas sob inspegdo veterinaria, com
aspecto, cor e aromas caracteristicos. Isenta de aditivos. Ndo amolecido nem pegajoso, sem
manchas esverdeadas. Isenta de matérias estranhas ou sujidades, parasitas, larvas, pelos ou
penugens, dentre outros indicativos de falhas das Boas Praticas de Fabricagdo e de risco a
saude. Isentas de quaisquer outras substancias que alterem suas caracteristicas sensoriais
(fisica, quimica e organoléptica). Produto de 12 qualidade, limpo (sem excesso de gordura e 9.000 RS 13,61 RS 122.490,00 1,01% 100,00% C
pele), corte de acordo com os padrdes estabelecidos pelo diagrama. Apresentar apds o degelo
consisténcia firme e compacta, coloragdo amarelo pardo, brilho e aroma suave.
Acondicionadas em embalagem primaria plastica de 1,0 Kg, atéxica, com embalagem
secundaria de papeldo, tipo caixa, refor¢ada e impermeabilizada e lacrada. A embalagem deve
ter externamente os dados de identificagdo, procedéncia, informagdes nutricionais, nimero de
lote, data de validade, peso, numero de registro no Ministério da Agricultura e carimbo de
inspegdo do SIF.

Validade de no minimo 3 meses a partir da data de entrega.

Marcas sugeridas: Sadia, C. Vale ou similar.

00

TOTAL R$ 12.136.677,60

Elaborado em 15/12/2023 5/6



FF Processo 2§§i3;1;§§;§8/2023—37 PROAD

Proporgdo de Valor Proporgdo Itens

17,88% C

42,86%

- I

®

21,43%

>

64,12% A 35,71%

0,00% 10,00% 20,00% 30,00% 40,00% 50,00% 60,00% 70,00% 0,00% 5,00% 10,00% 15,00% 20,00% 25,00% 30,00% 35,00% 40,00% 45,00%

Elaborado em 15/12/2023 6/6



uff

Universidade
Federal
Fluminense

PRO-REITORIA DE ASSUNTOS ESTUDANTIS
DIVISAO DE ALIMENTAGAO E NUTRICAO

ANEXO I-A - PLANILHA ESTIMATIVA - DESCRICAO, QUANTIDADE E PRECOS - 2024
CARNES E DERIVADOS

unidade de 25 g. Acondicionadas em embalagem primaria
plastica, atéxica e em embalagem secundaria de papelo, tipo
caixa, lacrada com cinta de nylon, refor¢gada, impermeabilizada
internamente, atoxica, com peso de 3,0 a 5,0 Kg. Seu rétulo
deve conter: data de fabricagéo, prazo de validade, com registro
no Ministério da Agricultura e carimbo de inspegéo do SIF,
dados do fabricante (enderego), lote e peso.

Validade de no minimo 3 meses a partir da data de entrega.
Marcas sugeridas: Pif Paf, Sadia, Seara, Rica ou similar.

Margem
de
. A . Intervalo
Exclusivo  |Preferénci L.
QUANTIDADE o Modo de |minimo de
UNIDADE | QUANTIDADE e VALOR DE VALOR DE FREQUENCIA | ME/EPP (SIM a- Disputa da | diferenca
ITENS DESCRICAO/ ESPECIFICAGAO CATMAT DE (PROAES REFERENCIA REFERENCIA DE ou NAO) Decreto 2 :
GERENCIADOR E . - ) etapa de |de valores
MEDIDA 153058) T (unitdrio) (RS) (total)(RS) AQUISIGAO | (abaixo de |8538/201 [ entre os
R$80.000,00) 5-
lances
Margem
de até
ALMONDEGAS de carne bovina, CONGELADAS, de 12
qualidade, semi pronta, com formato redondo uniforme,
temperada, preparada com no minimo 96% de carne bovina,
isenta de nervos e gorduras aparentes. Com aspecto e aroma
caracteristicos. Isenta de matérias estranhas como pelos de
animais ou de humanos ou indicativos de falhas das Boas
Praticas de Fabricagéo e de risco a saude. Isentas de quaisquer
outras substancias que alterem suas caracteristicas sensoriais
(fisica, quimica e organoléptica). Isenta de quaisquer sinais de
contaminagao. Deve conter como ingredientes, nesta ordem:
carne bovina, agua, gordura bovina e/ou agentes de liga
(farinha de rosca, farinha de trigo e/ou amido) e condimentos
perfeitamente moidos, misturados e moldados. Ingredientes
além dos descritos deverao ser citados, podendo ser rejeitados 1.900 Kg/ B
1 caso Considerados indeseja'veis ao produtol Peso méd|o por 447757 kg 30.650 30.650 R$ 22,32 R$ 684108,00 Quinzenal NAO SIM ABERTO 0,05

ANEXO I-A- PLANILHA ESTIMATIVA DE QUANTIDADE E PRECO
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DIVISAO DE ALIMENTAGAO E NUTRICAO

ANEXO I-A - PLANILHA ESTIMATIVA - DESCRICAO, QUANTIDADE E PRECOS - 2024

CARNES E DERIVADOS

CARNE BOVINA in natura, tipo ALCATRA COM MAMINHA,
pega inteira, RESFRIADA, NAO TEMPERADA, magra, limpa,
com no maximo 5% de gordura igualmente distribuida pela
pega, sem aparas. Com aspecto e aroma caracteristicos. Isenta
de aditivos. Isenta de matérias estranhas como pelos de
animais ou de humanos ou indicativos de falhas das Boas
Praticas de Fabricagéo e de risco a saude. Isentas de quaisquer
outras substancias que alterem suas caracteristicas sensoriais
(fisica, quimica e organoléptica). Isenta de quaisquer sinais de
contaminagdo. Textura ndo endurecida pos cocgdo. Embalada a
vacuo em embalagem primaria plastica, contendo apenas uma
pega por embalagem, com peso médio de 5,0 a 10,0 kg,
dispostas em embalagem secundaria de papeléo, tipo caixa,
impermeabilizadas internamente, atoxica, com
aproximadamente 18 a 20 Kg, devidamente lacradas e
identificadas com as seguintes informagdes no rétulo: data de
fabricagao, prazo de validade, registro no Ministério da
Agricultura e carimbo de inspegéo do SIF, dados (endereco)
fabricante, lote e peso.

Validade de no minimo 2 meses a partir da data de entrega.
Marcas sugeridas: Friboi, Dicasa, Swift ou simila

1.950 Kg/
Quinzenal

447470 kg 44.000 44.000 R$ 42,56 R$ 1.872.640,00 NAO SIM ABERTO 0,05

ANEXO I-A- PLANILHA ESTIMATIVA DE QUANTIDADE E PRECO 2/14
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aparada, com baixo percentual de gordura, RESFRIADA, NAO
TEMPERADA. Peso médio de 5,0 a 10,0 kg por peca,
embalada a vacuo em embalagem primaria plastica, atdxica,
contendo apenas uma pega por embalagem. Com aspecto e
aroma caracteristicos. Isentas de aditivos. Isenta de matérias

de falhas das Boas Praticas de Fabricagdo e de risco a saude.
Isentas de quaisquer outras substancias que alterem suas
caracteristicas sensoriais (fisica, quimica e organoléptica).
Isenta de quaisquer sinais de contaminagdo. Com textura nao
3 |endurecida pds cocgao. Dispostas embalagem secundaria de
papeldo, tipo caixa, impermeabilizadas internamente, atoxica,
com aproximadamente 20 a 25 Kg, devidamente lacradas e
identificadas. Seu rétulo deve conter: data de fabricagdo, prazo
de validade, registro no Ministério da Agricultura e carimbo de
inspecéo do SIF, dados (endereco) fabricante, lote e peso.

Marcas sugeridas: Friboi, Dicasa, Swift ou similar

CARNE BOVINA in natura, tipo CHA DE DENTRO, peca inteira,

estranhas como pelos de animais ou de humanos ou indicativos

Validade de no minimo 2 meses a partir da data de entrega.

PRO-REITORIA DE ASSUNTOS ESTUDANTIS

DIVISAO DE ALIMENTAGAO E NUTRICAO
ANEXO I-A - PLANILHA ESTIMATIVA - DESCRICAO, QUANTIDADE E PRECOS - 2024
CARNES E DERIVADOS

447432

kg

37.150

37.150

R$ 38,06

R$ 1.413.929,00

1.300 Kg/
Quinzenal

SIM

ABERTO

0,05

ANEXO I-A- PLANILHA ESTIMATIVA DE QUANTIDADE E PRECO
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ANEXO I-A - PLANILHA ESTIMATIVA - DESCRICAO, QUANTIDADE E PRECOS - 2024

CARNES E DERIVADOS

CARNE BOVINA in natura, tipo PATINHO, RESFRIADO, NAO
TEMPERADO, pega inteira, de 12 qualidade, corte de acordo
com os padrdes estabelecidos pelo diagrama, sem extenséo,
aparada, limpa, sem pele, com baixo percentual de gordura.
Isenta de matérias estranhas como pelos de animais ou de
humanos ou indicativos de falhas das Boas Praticas de
Fabricagéo e de risco a saude. Isenta de aditivos. Isentas de
quaisquer outras substancias que alterem suas caracteristicas
sensoriais (fisica, quimica e organoléptica). Isenta de quaisquer
sinais de contaminagao. Com textura ndo endurecida pos
cocgao. Com perdas em aparas de no maximo 10%. Embaladas
a vacuo, em embalagem primaria plastica, atdéxica, com pegas
4 |de aproximadamente 5,0 a 10,0 Kg, acondicionadas 447448 kg 53.000 53.000 R$ 37,73 R$ 1.999.690,00
individualmente. Dispostas embalagem secundaria de papelo,
tipo caixa, reforgada, impermeabilizada internamente, atoxica,
devidamente lacrada, contendo aproximadamente 20 Kg. Seu
rétulo deve conter: tipo da pega, dados do fabricante,
informacgdes nutricionais, nimero do lote, peso, data de
fabricagao, prazo de validade, nimero de registro no Ministério
da Agricultura e carimbo de inspegédo do SIF.

Validade de no minimo 2 meses a partir da data de entrega.
Marcas sugeridas: Dicasa, Friboi, Swift ou similar.

2.100 Kg/
Quinzenal

NAO SIM ABERTO 0,05

ANEXO I-A- PLANILHA ESTIMATIVA DE QUANTIDADE E PRECO 4/14
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DIVISAO DE ALIMENTAGAO E NUTRICAO
ANEXO I-A - PLANILHA ESTIMATIVA - DESCRICAO, QUANTIDADE E PRECOS - 2024

CARNES E DERIVADOS

CARNE DE FRANGO in natura, apresentacdo FILE DE COXA
E SOBRECOXA, limpo, CONGELADO, NAO TEMPERADO,
manipulado em condigbes higiénicas adequadas, proveniente
de aves sadias, abatidas sob inspegao veterinaria, com
aspecto, cor e aromas caracteristicos. Isenta de aditivos. Nao
amolecido nem pegajoso, sem manchas esverdeadas. Isenta de
matérias estranhas ou sujidades, parasitas, larvas, dentre
outros, indicativas de falhas das Boas Praticas de Fabricacéo e
de risco a saude. Isentas de quaisquer outras substancias que
alterem suas caracteristicas sensoriais (fisica, quimica e
organoléptica). Isenta quaisquer outros sinais de contaminagao.
Unidade com peso aproximado de 280 g, contendo valor limite
5 |de 6% de agua de adigdo, apresentando perda maxima de 30% | 451063 kg 21.620 21.620 R$ 17,00 R$ 367.540,00
no degelo. Acondicionado em embalagem primaria plastica de
aproximadamente 1,0 Kg, transparente, atoxica, em embalagem
secundaria de papeléao, tipo caixa, impermeabilizada, atoxica,
reforcada e lacrada, com aproximadamente 20 Kg. Contendo
identificagdo do produto, lote, dados do fabricante, prazo de
validade, peso, data de fabricagdo, marcas e carimbos oficiais,
de acordo com as portarias do Ministério da Agricultura.

Marcas sugeridas: Pif Paf, Seara ou similar

1.550 Kg/
Quinzenal

NAO SIM ABERTO 0,03

ANEXO I-A- PLANILHA ESTIMATIVA DE QUANTIDADE E PRECO 5/14
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DIVISAO DE ALIMENTAGAO E NUTRICAO
ANEXO I-A - PLANILHA ESTIMATIVA - DESCRICAO, QUANTIDADE E PRECOS - 2024

CARNES E DERIVADOS

CARNE DE FRANGO in natura, apresentagao FILE DE PEITO
DE FRANGO, desossado, sem carcaga, sem pele,
CONGELADO, NAO TEMPERADO, com adigdo de agua de no
maximo 8%, apresentando perda maxima de 30% no degelo.
Com aspecto, cor e aromas caracteristicos. Isenta de aditivos.
Nao amolecido nem pegajoso, sem manchas esverdeadas.
Isenta de matérias estranhas ou sujidades, parasitas, larvas,
dentre outros, indicativas de falhas das Boas Praticas de
Fabricacéo e de risco a saude. Isentas de quaisquer outras
substancias que alterem suas caracteristicas sensoriais (fisica,
6 |quimica e organoléptica). 447581 kg 43.400 43.400 R$ 17,34 R$ 752.556,00
Peso aproximado de 250g por unidade. Isento de
contaminagéao. Apresentacdo em embalagem primaria plastica
lacrada de aproximadamente 1,0 kg e em embalagem
secundaria de papeléo, tipo caixa, lacrada, atoxica, de
aproximadamente 20 Kg, contendo identificagdo do produto,
lote, dados do fabricante, prazo de validade, peso, data de
fabricagdo, marcas e carimbos oficiais, de acordo com as
portarias do Ministério da Agricultura.
Marcas sugeridas: Aurora, Seara, Sadia ou similar.

1.000 Kg/
Quinzenal

NAO SIM ABERTO 0,03

ANEXO I-A- PLANILHA ESTIMATIVA DE QUANTIDADE E PRECO 6/14
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PRO-REITORIA DE ASSUNTOS ESTUDANTIS
DIVISAO DE ALIMENTAGAO E NUTRICAO

ANEXO I-A - PLANILHA ESTIMATIVA - DESCRICAO, QUANTIDADE E PRECOS - 2024
CARNES E DERIVADOS

plastica atoxica, de aproximadamente 1,0 Kg. Com embalagem
secundaria de papeléo, tipo caixa, refor¢cada e
impermeabilizada internamente, lacrada com cinta de nylon,
contendo aproximadamente 20 kg. A embalagem deve ter
externamente os dados de identificagéo, procedéncia,
informagdes nutricionais, numero de lote, data de validade,
peso, numero de registro no Ministério da Agricultura e carimbo
de inspegao do SIF.

Validade de no minimo 3 meses a partir da data de entrega.
Marcas sugeridas: Pif paf, C. Vale, Aurora, Seara, Sadia, ou
Similar.

Margem
de
. A . Intervalo
Exclusivo  |Preferénci L.
QUANTIDADE o Modo de |minimo de
UNIDADE | QUANTIDADE | . VALOR DE VALOR DE FREQUENCIA | ME/EPP (SIM a- Disputa da | diferenca
ITENS DESCRICAO/ ESPECIFICAGAO CATMAT DE (PROAES REFERENCIA REFERENCIA DE ou NAO) Decreto 2 :
GERENCIADOR E . - ) etapa de |de valores
MEDIDA 153058) T (unitdrio) (RS) (total)(RS) AQUISICAO | (abaixo de |8538/201 . ntr
R$80.000,00) | 5- ances | entre os
lances
Margem
de até
CARNE DE FRANGO in natura, apresentagao FILEZINHO DE
PEITO DE FRANGO, tipo SASSAMI, de 12 qualidade,
CONGELADO, NAO TEMPERADO, com adigdo de agua de no
maximo 8%, apresentando 30% de perda maxima no degelo,
peso aproximado de 30 a 50 g a unidade. Com aspecto, cor e
aromas caracteristicos, ndo amolecido nem pegajoso, sem
manchas esverdeadas. Isenta de aditivos. Isenta de matérias
estranhas ou sujidades, parasitas, larvas, dentre outros,
indicativas de falhas das Boas Praticas de Fabricagao e de
risco a saude. Isentas de quaisquer outras substancias que
alterem suas caracteristicas sensoriais (fisica, quimica e
organoléptica). Limpo (sem excesso de gordura ou cartilagem),
corte de acordo com os padrdes estabelecidos pelo diagrama,
sem extensao atingindo partes ndo cotadas; apresentar apos o
degelo consisténcia firme e compacta, coloragao caracteristica, 1.200 Kg/ _
7 brilho e aroma suave. Acondicionados em embalagem primaria 447618 kg 42.650 42.650 R$ 17,54 R$ 748.081,00 Quinzenal NAO SIM ABERTO 0,03

ANEXO I-A- PLANILHA ESTIMATIVA DE QUANTIDADE E PRECO

7/14



uff

Universidade
Federal
Fluminense

PRO-REITORIA DE ASSUNTOS ESTUDANTIS
DIVISAO DE ALIMENTAGAO E NUTRICAO

ANEXO I-A - PLANILHA ESTIMATIVA - DESCRICAO, QUANTIDADE E PRECOS - 2024
CARNES E DERIVADOS

consisténcia firme e compacta, coloragdo amarelo pardo, brilho
e aroma suave. Acondicionadas em embalagem primaria
plastica de 1,0 Kg, atéxica, com embalagem secundaria de
papelao, tipo caixa, reforgada e impermeabilizada e lacrada. A
embalagem deve ter externamente os dados de identificagao,
procedéncia, informagdes nutricionais, nimero de lote, data de
validade, peso, numero de registro no Ministério da Agricultura
e carimbo de inspegao do SIF.

Validade de no minimo 3 meses a partir da data de entrega.
Marcas sugeridas: Sadia, C. Vale ou similar.

Bimestral

Margem
de
. A . Intervalo
Exclusivo  |Preferénci L.
QUANTIDADE o Modo de |minimo de
UNIDADE | QUANTIDADE e VALOR DE VALOR DE FREQUENCIA | ME/EPP (SIM a- Disputa da | diferenca
ITENS DESCRICAO/ ESPECIFICAGAO CATMAT DE (PROAES REFERENCIA REFERENCIA DE ou NAO) Decreto 2 :
GERENCIADOR E . - ) etapa de |de valores
MEDIDA 153058) T (unitdrio) (RS) (total)(RS) AQUISICAO | (abaixo de |8538/201 . ntr
R$80.000,00) | 5- ances | entre os
lances
Margem
de até
CARNE DE FRANGO in natura, apresentagdo FRANGO A
PASSARINHO (ASAS, COXAS, SOBRECOXAS, PEITO e
DORSO0), CONGELADO, NAO TEMPERADO. Manipulado em
condigbes higiénicas adequadas, proveniente de aves sadias,
abatidas sob inspegao veterinaria, com aspecto, cor e aromas
caracteristicos. Isenta de aditivos. Ndo amolecido nem
pegajoso, sem manchas esverdeadas. Isenta de matérias
estranhas ou sujidades, parasitas, larvas, pelos ou penugens,
dentre outros indicativos de falhas das Boas Praticas de
Fabricagéo e de risco a saude. Isentas de quaisquer outras
substancias que alterem suas caracteristicas sensoriais (fisica,
quimica e organoléptica). Produto de 12 qualidade, limpo (sem
excesso de gordura e pele), corte de acordo com os padrdes
g |ostabelecidos pelo diagrama. Apresentar apos o degelo 447586 kg 9.000 9.000 R$ 13,61 R$ 122.490,00| 1350 K/ NAO SIM | ABERTO | 0,03

ANEXO I-A- PLANILHA ESTIMATIVA DE QUANTIDADE E PRECO
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ANEXO I-A - PLANILHA ESTIMATIVA - DESCRICAO, QUANTIDADE E PRECOS - 2024
CARNES E DERIVADOS

e aroma suave. Acondicionadas em embalagem primaria
plastica de 1,0 Kg, atoxica, com embalagem secundaria de
papelao, tipo caixa, reforcada e impermeabilizada, atéxica
lacrada com cinta de nylon, contendo aproximadamente 20 kg.
A embalagem deve ter externamente os dados de identificacao,
procedéncia, informacgdes nutricionais, nimero de lote, data de
validade, peso, numero de registro no Ministério da Agricultura
e carimbo de inspecao do SIF.

Validade de no minimo 3 meses a partir da data de entrega.
Marcas sugeridas: Pif paf, C. Vale, Aurora, Seara, Sadia ou
Similar.

Margem
de
5 A . Intervalo
Exclusivo  |Preferénci L.
QUANTIDADE o Modo de |minimo de
UNIDADE | QUANTIDADE | . VALOR DE VALOR DE FREQUENCIA | ME/EPP (SIM a- Disputa da | diferenca
ITENS DESCRICAO/ ESPECIFICAGAO CATMAT DE (PROAES REFERENCIA REFERENCIA DE ou NAO) Decreto 2 :
GERENCIADOR E . - ) etapa de |de valores
MEDIDA 153058) T (unitdrio) (RS) (total)(RS) AQUISICAO | (abaixode |8538/201 . ntr
R$80.000,00) | 5- ances | entre os
lances
Margem
de até
CARNE DE FRANGO in natura, apresentagdo SOBRECOXA
DE FRANGO, CONGELADA, NAO TEMPERADA, com adic&o
de agua no maximo 8%, apresentando perda maxima de 30%
no degelo. Manipulado em condi¢bes higiénicas adequadas,
proveniente de aves sadias, abatidas sob inspegao veterinaria,
com aspecto, cor e aromas caracteristicos. Isenta de aditivos.
Nao amolecido nem pegajoso, sem manchas esverdeadas.
Isenta de matérias estranhas ou sujidades, parasitas, larvas,
dentre outros, indicativas de falhas das Boas Préticas de
Fabricacéo e de risco a saude. Isentas de quaisquer outras
substancias que alterem suas caracteristicas sensoriais (fisica,
quimica e organoléptica). Produto de 12 qualidade, limpo (sem
excesso de gordura e pele), corte de acordo com os padroes
estabelecidos pelo diagrama, padronizagao de pega com 250 a
9 300 gramas por unidade. Apresentar apos o degelo 447866 k 23.120 23.120 R$ 15,10 R$ 349.112,00| 200 KY NAO SIM | ABERTO 0,03
consisténcia firme e compacta, coloracdo amarelo pardo, brilho 9 ' ’ ’ e Quinzenal ’

ANEXO I-A- PLANILHA ESTIMATIVA DE QUANTIDADE E PRECO
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CARNES E DERIVADOS

CARNE SUINA IN NATURA, Tipo CARRE FATIADO
(BISTECA), APRESENTACAO FATIADA, PROCESSAMENTO
COM 0SSO, CONGELADO, NAO TEMPERADO. Bisteca suina
sem pele, gordura branca e firme, carne de coloragdo rosada,
aspecto e aroma caracteristicos. Nao amolecida e pegajosa,
sem manchas esverdeadas. Isenta de matérias estranhas como
pelos de animais ou de humanos ou indicativos de falhas das
Boas Praticas de Fabricagao e de risco a saude. Isentas de
quaisquer outras substancias que alterem suas caracteristicas
sensoriais (fisica, quimica e organoléptica). Isenta de quaisquer
sinais de contaminagéo. Acondicionadas em embalagem
primaria plastica atoxica, com peso aproximado de 01Kg. 1.800 Kg/
Dispostas em embalagem secundaria de papelao, tipo caixa, kg 18.000 18.000 RS 18,84 R$ 339.120,00
reforcadas, impermeabilizadas internamente, atdxica e
devidamente lacradas. A embalagem deve conter externamente
os dados de identificagdo, procedéncia, informacdes
nutricionais, numero de lote, data de validade, peso, nimero de
registro no Ministério da Agricultura e carimbo de inspegao do
SIF.

Validade de no minimo 3 meses a partir da data de entrega.
Marcas sugeridas: Sadia, Aurora, Frimesa ou similar

10

NAO SIM ABERTO 0,03

Mensal
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CARNES E DERIVADOS

CARNE SUINA IN NATURA, tipo FILE MIGNON, peca inteira.
CONGELADO, NAO TEMPERADO, com no maximo 8% de
agua, apresentando no maximo de 40% de perda no degelo,
com baixo teor de gordura. Consisténcia firme e compacta,
carne de coloragao rosada, aspecto e aroma caracteristicos.
N&o amolecida e pegajosa, sem manchas esverdeadas. Isenta
de matérias estranhas como pelos de animais ou de humanos
ou indicativos de falhas das Boas Praticas de Fabricagdo e de
risco a saude. Isentas de quaisquer outras substancias que
alterem suas caracteristicas sensoriais (fisica, quimica e
organoléptica). Isenta de quaisquer sinais de contaminagéo.
Acondicionada a vacuo, em embalagem primaria plastica
atéxica, com apenas uma pega por embalagem, com peso
aproximado de 1,0 a 4,0 kg por peca, dispostas em embalagem
secundaria tipo caixas de papeldo, com peso aproximado de 20
kg, reforgadas, impermeabilizadas internamente e devidamente
lacradas. A embalagem deve conter externamente os dados de
identificacdo, procedéncia, informagées nutricionais, nimero de
lote, data de validade, peso, nimero de registro no Ministério da
Agricultura e carimbo de inspegéo do SIF.

Validade de no minimo 3 meses a partir da data de entrega.
Marcas sugeridas: Sadia, Seara, Aurora, Regina, Di casa ou
similar.

1.700 Kg/
Quinzenal

11 447535 kg 32.200 32.200 R$ 18,74 R$ 603.428,00 NAO SIM ABERTO 0,03
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ANEXO I-A - PLANILHA ESTIMATIVA - DESCRICAO, QUANTIDADE E PRECOS - 2024
CARNES E DERIVADOS

papeldo, tipo caixa, pesando cerca de 20 kg, reforgadas,
impermeabilizadas internamente, atdxica e devidamente
lacradas. A embalagem deve conter externamente os dados de
identificagdo, procedéncia, informagdes nutricionais, nimero de
lote, data de validade, peso, nimero de registro no Ministério da
Agricultura e carimbo de inspegao do SIF.

Validade de no minimo 3 meses a partir da data de entrega.
Marcas sugeridas: Sadia, Seara, Aurora, Regina, Dicasa ou
similar.

Margem
de
. A . Intervalo
Exclusivo  |Preferénci L.
QUANTIDADE o Modo de |minimo de
UNIDADE | QUANTIDADE | . VALOR DE VALOR DE FREQUENCIA | ME/EPP (SIM a- Disputa da | diferenca
ITENS DESCRICAO/ ESPECIFICAGAO CATMAT DE (PROAES REFERENCIA REFERENCIA DE ou NAO) Decreto 2 :
GERENCIADOR E . - ) etapa de |de valores
MEDIDA 153058) T (unitdrio) (RS) (total)(RS) AQUISICAO | (abaixo de |8538/201 . ntr
R$80.000,00) | 5- ances | entre os
lances
Margem
de até
CARNE SUINA IN NATURA, Tipo LOMBO, peca inteira, sem
0sso, CONGELADO, NAO TEMPERADO, com no maximo 8%
de agua, apresentando no maximo de 40% de perda no degelo,
com baixo teor de gordura. Consisténcia firme e compacta,
carne de coloragao rosada, aspecto e aroma caracteristicos.
N&o amolecida e pegajosa, sem manchas esverdeadas. Isenta
de matérias estranhas como pelos de animais ou de humanos
ou indicativos de falhas das Boas Praticas de Fabricagéo e de
risco a saude.. Isentas de quaisquer outras substancias que
alterem suas caracteristicas sensoriais (fisica, quimica e
organoléptica). Isenta de quaisquer sinais de contaminagéo.
Acondicionadas em embalagem primaria plastica atoxica, com
ecas pesando entre 3,5 Kg e 4,0kg, com pecas embaladas . -
12 p (; . P . 9 9 peg . 447518 kg 20.850 20.850 R$ 18,61 R$ 388.018,50 15.50 Ko/ NAO SIM ABERTO 0,03
individualmente. Dispostas em embalagem secundaria de Quinzenal

ANEXO I-A- PLANILHA ESTIMATIVA DE QUANTIDADE E PRECO
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ITENS

DESCRICAO/ ESPECIFICAGAO

CATMAT

UNIDADE
DE
MEDIDA

QUANTIDADE
(PROAES
153058)

QUANTIDADE
TOTAL ORGAO
GERENCIADOR E
PARTICIPANTES

VALOR DE
REFERENCIA
(unitdrio) (RS)

VALOR DE
REFERENCIA
(total)(RS)

FREQUENCIA
DE
AQUISICAO

Exclusivo
ME/EPP (SIM
ou NAO)
(abaixo de
R$80.000,00)

Margem
de
Preferénci
a -
Decreto
8538/201
5-
Margem
de até

Modo de
Disputa da
etapa de
Lances

Intervalo
minimo de
diferenca
de valores
entre os
lances

13

FILE DE PEITO DE FRANGO, EMPANADO, cozido, pré-frito,
TEMPERADO E CONGELADO, composto de carne de frango
sem pele e sem osso (filé), cobertura: farinha de trigo
enriquecida com ferro e acido félico, amido de milho, sal, agua;
ligante: farinha de trigo enriquecida com ferro e acido félico,
derivados de milho, e sal; gordura vegetal, sal, proteina de soja
e condimentos. Com aspecto, cor, odor e sabor caracteristicos;
Isenta de matérias estranhas ou sujidades, parasitas, larvas,
dentre outros, indicativas de falhas das Boas Praticas de
Fabricagéo e de risco a saude. Isentas de quaisquer outras
substancias que alterem suas caracteristicas sensoriais (fisica,
quimica e organoléptica).

Ingredientes além dos descritos deverao ser citados, podendo
ser rejeitados caso sejam considerados indesejaveis ao
produto. Peso aproximado de 100 g por unidade. Acondicionado
em embalagem primaria plastica de 1,0 a 3,0 kg de polietileno
atoxico e em embalagem secundaria de papelao, tipo caixa,
aproximadamente 20 kg do produto, reforgada,
impermeabilizada internamente e devidamente lacrada. Seu
rétulo deve conter: data de fabricagao, lote, dados do
fabricante, prazo de validade, registro no Ministério da
Agricultura e carimbo de inspegéo do SIF e peso. Deverao se
apresentar de acordo com a NTA-76 (Dec.12486 de 20/10/780
e (MA. 2244/97).

Marcas sugeridas: Aurora, C Valle ou similar

447751

kg

47.870

47.870

R$ 33,73

R$ 1.614.655,10

2.900 Kg/
Quinzenal

SIM

ABERTO

0,05

ANEXO I-A- PLANILHA ESTIMATIVA DE QUANTIDADE E PRECO
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PEIXE IN NATURA, espécie LINGUADO, apresentagao FILE,
CONGELADO, NAO TEMPERADO, fatiado, ISENTO DE: pele,
espinha, cabega, visceras, escamas e nadadeiras. Com peso
aproximado 250 a 280g cada, isento de quaisquer sinais de
contaminagao. Aspecto fisico e aroma caracteristicos do
produto, sem cheiro de aménia ou plantas marinhas, sem
mutilagdes ou deformacgdes e isento de infestagao por
parasitas. Apresentando perda maxima no degelo de 40%, com
auséncia de qualquer sinal de descongelamento. Acondicionado
individualmente, em embalagem primaria de aproximadamente
1,0 kg, com camadas separadas por filmes plasticos 1.300 Kg/
14 |transparentes e atoxicos. Em embalagem secundaria, tipo caixa | 448874 kg 17.400 17.400 R$ 50,65 R$ 881.310,00| \1cnsal NAO SIM | ABERTO 0,1
de papeldo, impermeabilizada, atéxica, reforgada e lacrada,
contendo aproximadamente 20 kg. A embalagem deve conter
externamente os dados de identificagdo, procedéncia,
informagdes nutricionais, numero de lote, data de validade,
peso, numero de registro no Ministério da Agricultura e carimbo
de inspegao do SIF ou SIE.

Validade de no minimo 3 meses a partir da data de entrega.
Marcas sugeridas: Frescatto, Leardini ou similar.

TOTAL R$ 12.136.677,60

ANEXO I-A- PLANILHA ESTIMATIVA DE QUANTIDADE E PRECO 14/14
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Processo n.© 23069.188138 2023-37

MINISTERIO DA EDUCACAO
UNIVERSIDADE FEDERAL FLUMINENSE
PRO-REITORIA DE ASSUNTOS ESTUDANTIS

ANEXO I-B DO EDITAL DO PREGAO ELETRONICO
Processo n2 23069.188138 /2023-37

PROCEDIMENTOS PARA ENTREGA DE GENEROS ALIMENTICIOS - CARNES E DERIVADOS

1. Observar na nota de empenho a Razao Social e o CNPJ da UFF para a emissdao da Nota Fiscal;
2. Encaminhar cépia da nota de empenho junto a Nota Fiscal;

2.1. A Nota Fiscal ou Fatura devera ser obrigatoriamente acompanhada da comprovacao da regularidade
fiscal, constatada por meio de consulta on-line ao SICAF ou, na impossibilidade de acesso ao referido
Sistema, mediante consulta aos sitios eletronicos oficiais ou a documentagdao mencionada no art. 29
da Lei n2 8.666, de 1993.

2.2. A Contratada regularmente optante pelo Simples Nacional, nos termos da Lei Complementar n2 123,
de 2006, ndo sofrera a retencdo tributdria quanto aos impostos e contribui¢cGes abrangidos por aquele
regime. No entanto, o pagamento ficara condicionado a apresenta¢do de comprovacdo, por meio de
documento oficial, de que faz jus ao tratamento tributdrio favorecido previsto na referida Lei
Complementar.

3. Constar na Nota Fiscal o nimero da nota de empenho e seus dados bancarios (nimero do banco, agéncia
e conta corrente);

4. Entrar em contanto com o responsavel para, se necessario agendar a entrega para evitar o retorno do
material;

5. LOCAL DE ENTREGA DOS GENEROS — CARNES E DERIVADOS

PRO-REITORIA DE ASSUNTOS ESTUDANTIS (PROAES) - Unidade Gerenciadora
CNPJ - 28.523.215/0004-59
UASG - 153058

« DIVISAO DE ALIMENTAGAO E NUTRIGAO (DAN)

Rua: Professor Marcos Waldemar de Freitas Reis, s/n, Campus do Gragoata, Sdo Domingos, Niterdi, RJ -
CEP 24.210-350

Responséavel: Funcionéario designado pela Divisédo de Alimentacdo e Nutricdo.
E-mail: almoxarifadoru.uff@gmail.com
Horario de entrega: de 22 as 62 feiras das 7:00h as 11:00h.

Anexo |-B — Procedimentos de Entrega —Géneros Alimenticios Carnes e Derivados Pég. 1
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MINISTERIO DA EDUCAGCAO
UNIVERSIDADE FEDERAL FLUMINENSE

TERMO DE CONTRATO
AQUISICOES - LICITACAO

CONTRATO ADMINISTRATIVO NE¢ ........ /202X, QUE
FAZEM ENTRE SI A UNIVERSIDADE FEDERAL
FLUMINENSE E A EMPRESA

A UNIVERSIDADE FEDERAL FLUMINENSE, autarquia Federal, vinculada ao Ministério da Educacdo, com sede
na Rua Miguel de Frias n2 09, Icarai, na cidade de Niterdi, Estado do Rio de Janeiro, inscrito(a) no CNPJ sob o
n? 28.523.215/0001-06, neste ato representada pelo seu Reitor, Professor ANTONIO CLAUDIO LUCAS DA
NOBREGA, nomeado por Decreto Presidencial publicado no DOU de 22 de novembro de 2022, portador da
Matricula Funcional n2 6310674, doravante denominado CONTRATANTE, € 0(a) ....ccccevvvveeeeiineeecnnen inscrito(a)
no CNPJ/MF sob 0 N2 ...occoocvviviivviiiinns , sediado(a) Na .eeeiiiiiec , doravante designado
CONTRATADO, neste ato representada por.......ccccccecveeeeiiveeeeennen. (nome e fungdo no contratado), conforme
atos constitutivos da empresa OU procuragdo apresentada nos autos, tendo em vista o que consta no Processo
N2, e em observancia as disposi¢cOes da Lei n2 14.133, de 2021, e demais legislacdo aplicavel,
resolvem celebrar o presente Termo de Contrato, decorrente do Pregdo Eletrénico n /202X, mediante as
clausulas e condigdes a seguir enunciadas.

1. CLAUSULA PRIMEIRA — OBJETO (art. 92, 1 e ll)

1.1.0 objeto do presente instrumento é a contratacdo de fornecimento de Géneros Alimenticios Carnes e
derivados, nas condi¢Ges estabelecidas no Termo de Referéncia.

1.2. Objeto da contratagao:

ITEM ESPECIFICACAO CATMAT | UNIDADE DE | QUANT VALOR VALOR
MEDIDA UNITARIO TOTAL

RS XX, XX RS XX, XX

Minuta Contratual — Lei n® 14.133/21 — Contratacéo Direta - Compras
Atualizagdo: junho/2022
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1.3. Vinculam esta contratagao, independentemente de transcricdo:
1.3.1. O Termo de Referéncia;
1.3.2. O Edital da Licitacao;
1.3.3. A Proposta do Contratado;
1.3.4. Eventuais anexos dos documentos supracitados.
2. CLAUSULA SEGUNDA - VIGENCIA E PRORROGACAO

2.1. O prazo de vigéncia da contratagao é de 12 meses, contados da data de assinatura do Termo de Contrato
pelas partes, prorrogdvel por até 10 anos, na forma dos artigos 106 e 107 da Lei n° 14.133, de 2021.

2.1.1. A prorrogacao de que trata este item é condicionada ao ateste, pela autoridade competente, de
qgue as condicdes e os precos permanecem vantajosos para a Administracdo, permitida a negociacao
com o contratado.

2.2. O contratado ndo tem direito subjetivo a prorrogagao contratual.
2.3. A prorrogacao de contrato devera ser promovida mediante celebracdo de termo aditivo.

2.4. O contrato ndo poderd ser prorrogado quando o contratado tiver sido penalizado nas sang¢Oes de
declaracdo de inidoneidade ou impedimento de licitar e contratar com poder publico, observadas as
abrangéncias de aplicagao.

3. CLAUSULA TERCEIRA — MODELOS DE EXECUGAO E GESTAO CONTRATUAIS (art. 92, IV, VIl e XVIII)

3.1. O regime de execucdo contratual, o modelo de gestdo e de execucdo, assim como os prazos e condi¢des
de conclusdo, entrega, observacdo e recebimento do objeto constam no Termo de Referéncia, anexo a
este Contrato.

4. CLAUSULA QUARTA - SUBCONTRATAGAO

4.1. N3o sera admitida a subcontratacdo do objeto contratual.
5. CLAUSULA QUINTA - PAGAMENTO (art. 92, V e VI)

5.1. O valor total da contratacdo é de RS.......... ()

5.2. No valor acima estdo incluidas todas as despesas ordinarias diretas e indiretas decorrentes da execugao
do objeto, inclusive tributos e/ou impostos, encargos sociais, trabalhistas, previdenciarios, fiscais e
comerciais incidentes, taxa de administragao, frete, seguro e outros necessdrios ao cumprimento integral
do objeto da contratagao.

5.3. O valor acima é meramente estimativo, de forma que os pagamentos devidos ao contratado dependerao
dos quantitativos efetivamente fornecidos.

6. CLAUSULA SEXTA — PAGAMENTO (art. 92, V e VI)

6.1. O prazo para pagamento a CONTRATADA e demais condicdes a ele referentes encontram-se definidos no
Termo de Referéncia, anexo a este Contrato.

Minuta Contratual — Lei n® 14.133/21 — Contratacéo Direta - Compras
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7. CLAUSULA SETIMA - REAJUSTE (art. 92, V)

7.1.

7.2.

7.3.

7.4.

7.5.
7.6.

7.7.

7.8.

Os precos inicialmente contratados sdo fixos e irreajustdveis no prazo de um ano contado da data do
orcamento estimado, em_/ / (DD/MM/AAAA).

Apds o interregno de um ano, e independentemente de pedido do Contratado, os precos iniciais serdao
reajustados, mediante a aplicacdo, pelo Contratante, do indice Nacional de Precos ao Consumidor Amplo
(IPCA), exclusivamente para as obrigacGes iniciadas e concluidas apds a ocorréncia da anualidade

Nos reajustes subsequentes ao primeiro, o interregno minimo de um ano sera contado a partir dos efeitos
financeiros do ultimo reajuste.

No caso de atraso ou ndo divulgacdo do(s) indice (s) de reajustamento, o Contratante pagard ao
Contratado a importancia calculada pela Ultima variagdo conhecida, liquidando a diferenca
correspondente tdo logo seja(m) divulgado(s) o(s) indice(s) definitivo(s).

Nas aferi¢des finais, o(s) indice(s) utilizado(s) para reajuste sera(do), obrigatoriamente, o(s) definitivo(s).

Caso o(s) indice(s) estabelecido(s) para reajustamento venha(m) a ser extinto(s) ou de qualquer forma
ndao possa(m) mais ser utilizado(s), serd(ao) adotado(s), em substituicdo, o(s) que vier(em) a ser
determinado(s) pela legislagdo entdo em vigor.

Na auséncia de previsdo legal quanto ao indice substituto, as partes elegerdao novo indice oficial, para
reajustamento do preco do valor remanescente, por meio de termo aditivo.

O reajuste serd realizado por apostilamento.

8. CLAUSULA OITAVA - OBRIGAGOES DO CONTRATANTE (art. 92, X, Xl e XIV)

8.1.
8.2.

8.3.
8.4.

8.5.
8.6.

8.7.
8.8.

8.9.

Sao obriga¢des do Contratante:

Exigir o cumprimento de todas as obrigacGes assumidas pelo Contratado, de acordo com o contrato e
seus anexos;

Receber o objeto no prazo e condi¢des estabelecidas no Termo de Referéncia;

Notificar o Contratado, por escrito, sobre vicios, defeitos ou incorre¢des verificadas no objeto fornecido,
para que seja por ele substituido, reparado ou corrigido, no total ou em parte, as suas expensas;

Acompanhar e fiscalizar a execug¢do do contrato e o cumprimento das obrigacdes pelo Contratado;

Efetuar o pagamento ao Contratado do valor correspondente ao fornecimento do objeto, no prazo, forma
e condigdes estabelecidos no presente Contrato e no Termo de Referéncia;

Aplicar ao Contratado as sang¢des previstas na lei e neste Contrato;

Cientificar o érgdo de representacdo judicial da Advocacia-Geral da Unido para adogdo das medidas
cabiveis quando do descumprimento de obrigacGes pelo Contratado;

Explicitamente emitir decisdo sobre todas as solicitacdes e reclamagdes relacionadas a execug¢do do
presente Contrato, ressalvados os requerimentos manifestamente impertinentes, meramente
protelatérios ou de nenhum interesse para a boa execugao do ajuste.

8.10. A Administragdo tera o prazo de 30 (trinta) dias, a contar da data do protocolo do requerimento para

decidir, admitida a prorroga¢do motivada, por igual periodo.

8.11. Responder eventuais pedidos de reestabelecimento do equilibrio econémico-financeiro feitos pelo

contratado no prazo maximo de 30 (trinta) dias.

8.12. A Administragdo ndo respondera por quaisquer compromissos assumidos pelo Contratado com

terceiros, ainda que vinculados a execugao do contrato, bem como por qualquer dano causado a terceiros
em decorréncia de ato do Contratado, de seus empregados, prepostos ou subordinados.
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9. CLAUSULA NONA - OBRIGAGOES DO CONTRATADO (art. 92, XIV, XVI e XVII)

9.1. O Contratado deve cumprir todas as obrigacdes constantes deste Contrato e em seus anexos,
assumindo como exclusivamente seus os riscos e as despesas decorrentes da boa e perfeita execucdo do
objeto, observando, ainda, as obrigacdes a seguir dispostas:

9.2. Responsabilizar-se pelos vicios e danos decorrentes do objeto, de acordo com o Cédigo de Defesa do
Consumidor (Lei n? 8.078, de 1990);

9.3. Comunicar ao contratante, no prazo maximo de 24 (vinte e quatro) horas que antecede a data da
entrega, os motivos que impossibilitem o cumprimento do prazo previsto, com a devida comprovacao;

9.4. Atender as determinacdes regulares emitidas pelo fiscal ou gestor do contrato ou autoridade superior
(art. 137,11, da Lei n.2 14.133, de 2021) e prestar todo esclarecimento ou informacdo por eles solicitados;

9.5. Reparar, corrigir, remover, reconstruir ou substituir, as suas expensas, no total ou em parte, no prazo
fixado pelo fiscal do contrato, os bens nos quais se verificarem vicios, defeitos ou incorre¢Ges resultantes
da execucdo ou dos materiais empregados;

9.6. Responsabilizar-se pelos vicios e danos decorrentes da execucdo do objeto, bem como por todo e
qualquer dano causado a Administra¢do ou terceiros, ndo reduzindo essa responsabilidade a fiscalizacdo
ou o acompanhamento da execucdo contratual pelo contratante, que ficard autorizado a descontar dos
pagamentos devidos ou da garantia, caso exigida, o valor correspondente aos danos sofridos;

9.7. Quando nao for possivel a verificacdo da regularidade no Sistema de Cadastro de Fornecedores —
SICAF, o contratado devera entregar ao setor responsdvel pela fiscalizacdo do contrato, junto com a Nota
Fiscal para fins de pagamento, os seguintes documentos: 1) prova de regularidade relativa a Seguridade
Social; 2) certiddo conjunta relativa aos tributos federais e a Divida Ativa da Unido; 3) certiddes que
comprovem a regularidade perante a Fazenda Estadual ou Distrital do domicilio ou sede do contratado; 4)
Certiddo de Regularidade do FGTS — CRF; e 5) Certiddo Negativa de Débitos Trabalhistas — CNDT;

9.8. Responsabilizar-se pelo cumprimento de todas as obriga¢des trabalhistas, previdenciarias, fiscais,
comerciais e as demais previstas em legislacdo especifica, cuja inadimpléncia ndo transfere a
responsabilidade ao contratante e ndo podera onerar o objeto do contrato;

9.9. Comunicar ao Fiscal do contrato, no prazo de 24 (vinte e quatro) horas, qualquer ocorréncia anormal
ou acidente que se verifique no local da execu¢do do objeto contratual.

9.10. Paralisar, por determinacdo do contratante, qualquer atividade que ndo esteja sendo executada de
acordo com a boa técnica ou que ponha em risco a seguranca de pessoas ou bens de terceiros.

9.11. Manter durante toda a vigéncia do contrato, em compatibilidade com as obriga¢des assumidas, todas
as condicgdOes exigidas para habilitagcdo na licitacao;

9.12. Cumprir, durante todo o periodo de execucdo do contrato, a reserva de cargos prevista em lei para
pessoa com deficiéncia, para reabilitado da Previdéncia Social ou para aprendiz, bem como as reservas de
cargos previstas na legislacdo (art. 116, da Lei n.2 14.133, de 2021);

9.13. Comprovar a reserva de cargos a que se refere a clausula acima, no prazo fixado pelo fiscal do
contrato, com a indicagdo dos empregados que preencheram as referidas vagas (art. 116, paragrafo uUnico,
da Lein.214.133, de 2021);

9.14. Guardar sigilo sobre todas as informacdes obtidas em decorréncia do cumprimento do contrato;

9.15. Arcar com o 6nus decorrente de eventual equivoco no dimensionamento dos quantitativos de sua
proposta, inclusive quanto aos custos varidveis decorrentes de fatores futuros e incertos, devendo
complementd-los, caso o previsto inicialmente em sua proposta nao seja satisfatdrio para o atendimento
do objeto da contratacdo, exceto quando ocorrer algum dos eventos arrolados no art. 124, 11, d, da Lei n?
14.133, de 2021.
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9.16. Cumprir, além dos postulados legais vigentes de ambito federal, estadual ou municipal, as normas de
seguranca do contratante;

10. CLAUSULA DECIMA — GARANTIA DE EXECUGAO (art. 92, XII)
10.1. Nao havera exigéncia de garantia contratual da execucao.
11. CLAUSULA DECIMA PRIMEIRA — INFRACOES E SANCOES ADMINISTRATIVAS (art. 92, XIV)

11.1. Comete infragdo administrativa, nos termos da Lei n2 14.133, de 2021, o contratado que:

a) der causa a inexecucdo parcial do contrato;

b) der causa a inexecucdo parcial do contrato que cause grave dano a Administragdo ou ao
funcionamento dos servigos publicos ou ao interesse coletivo;

c) der causa ainexecucdo total do contrato;

d) ensejar o retardamento da execugdo ou da entrega do objeto da contratagdo sem motivo justificado;
e) apresentar documentacdo falsa ou prestar declaragdo falsa durante a execugdo do contrato;

f)  praticar ato fraudulento na execugao do contrato;

g) comportar-se de modo inidoneo ou cometer fraude de qualquer natureza;

h) praticar ato lesivo previsto no art. 52 da Lei n? 12.846, de 12 de agosto de 2013.

11.2. Serdo aplicadas ao contratado que incorrer nas infragdes acima descritas as seguintes sanc¢des:

i. Adverténcia, quando o contratado der causa a inexecucdo parcial do contrato, sempre que nao se
justificar a imposicdo de penalidade mais grave (art. 156, §29, da Lei n2 14.133, de 2021);

ii. Impedimento de licitar e contratar, quando praticadas as condutas descritas nas alineas “b”, “c” e “d”
do subitem acima deste Contrato, sempre que nao se justificar aimposicdo de penalidade mais grave (art.
156, § 42, da Lei n? 14.133, de 2021);

iii. Declaragao de inidoneidade para licitar e contratar, quando praticadas as condutas descritas nas
” “"

alineas “e”, “f”, “g” e “h” do subitem acima deste Contrato, bem como nas alineas “b”, “c” e “d”, que
justifiqguem a imposi¢cdo de penalidade mais grave (art. 156, §52, da Lei n2 14.133, de 2021).

iv. Multa:

1. Moratéria de 5% (cinco por cento) por dia de atraso injustificado sobre o valor da parcela inadimplida,
até o limite de 30 (trinta) dias;

2. Compensatoéria, para as infracdes descritas nas alineas “e” a “h” do subitem acima deste contrato, de
20% a 30% do valor do Contrato.

3. Compensatodria, para a inexecugao total do contrato prevista na alinea
contrato, de 15% a 30% do valor do Contrato.

4. Parainfracdo descrita na alinea “b” do subitem acima deste contrato, a multa sera de 10% a 20% do
valor do Contrato.

5. Para infragGes descritas na alinea “d” do subitem acima deste contrato, a multa sera de 2% a 5% do
valor do Contrato.

6. Paraainfragdo descrita na alinea “a” do subitem acima deste contrato, a multa sera de 5% a 10% do
valor do Contrato.

oa_ n
C

do subitem acima deste

11.3. A aplicagdo das sanc¢Oes previstas neste Contrato ndo exclui, em hipdtese alguma, a obrigacdo de
reparacdo integral do dano causado ao Contratante (art. 156, §99, da Lei n2 14.133, de 2021).

11.3.1. Todas as sang0es previstas neste Contrato poderdo ser aplicadas cumulativamente com a multa
(art. 156, §72, da Lei n214.133, de 2021).

Minuta Contratual — Lei n® 14.133/21 — Contratacéo Direta - Compras
Atualizagdo: junho/2022

Pag. 5/8




uff

11.3.2. Antes da aplicagcdo da multa sera facultada a defesa do interessado no prazo de 15 (quinze) dias
Uteis, contado da data de sua intimacgdo (art. 157, da Lei n® 14.133, de 2021).

11.3.3. Se a multa aplicada e as indenizacdes cabiveis forem superiores ao valor do pagamento
eventualmente devido pelo Contratante ao Contratado, além da perda desse valor, a diferenca serd
descontada da garantia prestada ou serd cobrada judicialmente (art. 156, §82, da Lei n? 14.133, de
2021).

11.3.4. Previamente ao encaminhamento a cobranca judicial, a multa podera ser recolhida
administrativamente no prazo mdaximo de 10 (dez) dias, a contar da data do recebimento da
comunicacdo enviada pela autoridade competente.

11.4. A aplicagdo das sangOes realizar-se-a em processo administrativo que assegure o contraditério e a ampla
defesa ao Contratado, observando-se o procedimento previsto no caput e paragrafos do art. 158 da Lei
n? 14.133, de 2021, para as penalidades de impedimento de licitar e contratar e de declaracdo de
inidoneidade para licitar ou contratar.

11.5. Na aplicacdo das sanc¢Ges serdo considerados (art. 156, §12, da Lei n2 14.133, de 2021):

a) a natureza e a gravidade da infracdo cometida;
b) as peculiaridades do caso concreto;

c) as circunstancias agravantes ou atenuantes;

d) os danos que dela provierem para o Contratante;

e) a implantacdo ou o aperfeicoamento de programa de integridade, conforme normas e orientacdes
dos 6rgaos de controle.

11.6. Os atos previstos como infracdes administrativas na Lei n2 14.133, de 2021, ou em outras leis de
licitagdes e contratos da Administragdo Publica que também sejam tipificados como atos lesivos na Lei n2
12.846, de 2013, serdao apurados e julgados conjuntamente, nos mesmos autos, observados o rito
procedimental e autoridade competente definidos na referida Lei (art. 159).

11.7. A personalidade juridica do Contratado poderd ser desconsiderada sempre que utilizada com abuso do
direito para facilitar, encobrir ou dissimular a pratica dos atos ilicitos previstos neste Contrato ou para
provocar confusdo patrimonial, e, nesse caso, todos os efeitos das san¢Ges aplicadas a pessoa juridica
serdo estendidos aos seus administradores e sécios com poderes de administragao, a pessoa juridica
sucessora ou a empresa do mesmo ramo com relagao de coligagdo ou controle, de fato ou de direito, com
o Contratado, observados, em todos os casos, o contraditério, a ampla defesa e a obrigatoriedade de
andlise juridica prévia (art. 160, da Lei n2 14.133, de 2021).

11.8. O Contratante devera, no prazo maximo de 15 (quinze) dias Uteis, contado da data de aplicagdo da
sanc¢do, informar e manter atualizados os dados relativos as sang¢des por ela aplicadas, para fins de
publicidade no Cadastro Nacional de Empresas Inidoneas e Suspensas (Ceis) e no Cadastro Nacional de
Empresas Punidas (Cnep), instituidos no ambito do Poder Executivo Federal. (Art. 161, da Lei n2 14.133,
de 2021).

11.9. As sangdes de impedimento de licitar e contratar e declaragao de inidoneidade para licitar ou contratar
sdo passiveis de reabilitacdo na forma do art. 163 da Lei n® 14.133/21.

11.10. Os débitos do contratado para com a Administragao contratante, resultantes de multa administrativa
e/ou indenizages, ndo inscritos em divida ativa, poderdo ser compensados, total ou parcialmente, com
os créditos devidos pelo referido 6rgao decorrentes deste mesmo contrato ou de outros contratos
administrativos que o contratado possua com o mesmo 6rgdo ora contratante, na forma da Instrugdo
Normativa SEGES/ME n2 26, de 13 de abril de 2022.
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12. CLAUSULA DECIMA SEGUNDA — DA EXTINCAO CONTRATUAL (art. 92, XIX)

12.1. O contrato sera extinto quando vencido o prazo nele estipulado, independentemente de terem sido
cumpridas ou ndo as obrigacdes de ambas as partes contraentes.

12.1.1. O contrato podera ser extinto antes do prazo nele fixado, sem 6nus para o Contratante, quando
esta ndo dispuser de créditos orcamentdrios para sua continuidade ou quando entender que o
contrato ndo mais lhe oferece vantagem.

12.1.2. A extingdo nesta hipdtese ocorrerd na préxima data de aniversario do contrato, desde que haja a
notificagdo do contratado pelo contratante nesse sentido com pelo menos 2 (dois) meses de
antecedéncia desse dia.

12.1.3. Caso a notificacdo da ndo-continuidade do contrato de que trata este subitem ocorra com menos
de 2 (dois) meses da data de aniversario, a extingdo contratual ocorrera apds 2 (dois) meses da data
da comunicacdo.

12.2. O contrato poderd ser extinto antes de cumpridas as obrigacées nele estipuladas, ou antes do prazo nele
fixado, por algum dos motivos previstos no artigo 137 da Lei n? 14.133/21, bem como amigavelmente,
assegurados o contraditério e a ampla defesa.

12.2.1. Nesta hipdtese, aplicam-se também os artigos 138 e 139 da mesma Lei.

12.2.2. A alteracdo social ou a modificacdo da finalidade ou da estrutura da empresa ndo ensejara a
extincdo se ndo restringir sua capacidade de concluir o contrato.

12.2.2.1. Se a operacao implicar mudanca da pessoa juridica contratada, devera ser formalizado
termo aditivo para alteragdo subjetiva.

12.3. O termo de extin¢do, sempre que possivel, sera precedido:
12.3.1. Balango dos eventos contratuais ja cumpridos ou parcialmente cumpridos;
12.3.2. Relagdo dos pagamentos ja efetuados e ainda devidos;
12.3.3. IndenizagOes e multas.

12.4. A extingdo do contrato ndo configura dbice para o reconhecimento do desequilibrio econédmico-
financeiro, hipétese em que serd concedida indenizacdo por meio de termo indenizatdrio (art. 131, caput,
da Lein.214.133, de 2021).

12.5. O contrato podera ser extinto caso se constate que o contratado mantém vinculo de natureza técnica,
comercial, econémica, financeira, trabalhista ou civil com dirigente do 6rgdo ou entidade contratante ou
com agente publico que tenha desempenhado funcao na licitacdo ou atue na fiscalizagdo ou na gestdo do
contrato, ou que deles seja cOnjuge, companheiro ou parente em linha reta, colateral ou por afinidade,até
o terceiro grau (art. 14, inciso 1V, da Lei n.2 14.133, de 2021).

13. CLAUSULA DECIMA TERCEIRA — DOTACAO ORCAMENTARIA (art. 92, VIII)

13.1. As despesas decorrentes da presente contratacdo correrdo a conta de recursos especificos consignados
no Orcamento Geral da Unido deste exercicio, na dotagdo abaixo discriminada:

l. Gestdo/Unidade:
1. Fonte de Recursos:

Il. Programa de Trabalho:

V. Elemento de Despesa:
V. Plano Interno:
VL. Nota de Empenho:
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13.2. A dotacdo relativa aos exercicios financeiros subsequentes sera indicada apds aprovacdo da Lei
Orcamentaria respectiva e liberacao dos créditos correspondentes, mediante apostilamento.

14. CLAUSULA DECIMA QUARTA — DOS CASOS OMISSOS (art. 92, 111)

14.1. Os casos omissos serao decididos pelo contratante, segundo as disposicdes contidas na Lei n2 14.133, de
2021, e demais normas federais aplicaveis e, subsidiariamente, segundo as disposicdes contidas na Lein?
8.078, de 1990 — Cddigo de Defesa do Consumidor — e normas e principios gerais dos contratos.

15. CLAUSULA DECIMA QUINTA — ALTERAGOES

15.1. Eventuais alteragcGes contratuais reger-se-ao pela disciplina dos arts. 124 e seguintes da Lei n2 14.133,
de 2021.

15.2. O Contratado é obrigado a aceitar, nas mesmas condi¢des contratuais, os acréscimos ou supressées que
se fizerem necessadrios, até o limite de 25% (vinte e cinco por cento) do valor inicial atualizado do contrato.

15.3. As alteracdes contratuais deverao ser promovidas mediante celebracdo de termo aditivo, submetido a
prévia aprovacao da consultoria juridica do contratante, salvo nos casos de justificada necessidade de
antecipacdo de seus efeitos, hipdtese em que a formalizacdo do aditivo deverd ocorrer no prazo maximo
de 1 (um) més (art. 132 da Lei n? 14.133, de 2021).

15.4. Registros que ndo caracterizam alteracdo do contrato podem ser realizados por simples apostila,
dispensada a celebracdo de termo aditivo, na forma do art. 136 da Lei n2 14.133, de 2021.

16. CLAUSULA DECIMA SEXTA — PUBLICAGAO

16.1. Incumbird ao contratante divulgar o presente instrumento no Portal Nacional de Contrata¢des Publicas
(PNCP), na forma prevista no art. 94 da Lei 14.133, de 2021, bem como no respectivo sitio oficial na
Internet, em atencdo ao art. 91, caput, da Lei n.2 14.133, de 2021, e ao art. 82, §22, da Lei n. 12.527, de
2011, c/c art. 72, §39, inciso V, do Decreto n. 7.724, de 2012.

17. CLAUSULA DECIMA SETIMA — FORO (art. 92, §12)

17.1. Fica eleito o Foro Sec¢do Judicidria da Justica Federal em Niterdi para dirimir os litigios que decorrerem
da execucdo deste Termo de Contrato que ndo possam ser compostos pela conciliagdo, conforme art. 92,
§12 da Lei n? 14.133/21.
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MINISTERIO DA EDUCAGAO

UNIVERSIDADE FEDERAL FLUMINENSE
PRO REITORIA DE ADMINISTRAGAO

ANEXO Il - MODELO DE ORDEM DE FORNECIMENTO

PROAD

ORDEM DE FORNECIMENTO

CONTRATO

CONTRATADA

EMAIL

DATA SOLICITACAO

FISCAL SOLICITANTE

LOCAL DE ENTREGA

- Unidade de Preco Prego | Correspondéncia
e PR R fornecimento | Unitario | Total
X
1 RS0,00 | RS0,00
OBSERVAGOES:

[Observagdes sobre condicbes de recebimento]

Assinatura do Fiscal da CONTRATANTE

Anexo Ill — Modelo de Ordem de Fornecimento
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MINISTERIO DA EDUCACAO
UNIVERSIDADE FEDERAL FLUMINENSE

Termo de Declaracdao de Concordancia e Veracidade
(Cadastro de Usuarios Externos no SEI da UFF)

Nome Completo do Usuario

CPF

E-mail de cadastro no SEI

Atuacdo em qual tipo de processo?

Graduacao
() Rematricula ( ) Disciplina Isolada ( ) Reingresso sem Concurso ( ) Segunda via de diploma de graduagao

() Segunda via de histérico de Graduacdo ( ) Transferéncia Interinstitucional
() Transferéncia Obrigatdria (Ex Officio) ( ) Revalidagdo de Diploma Obtido no Exterior (Exceto Medicina e Refugiados)
() Revalidacao de Diploma Obtido no Exterior - Medicina ( ) Revalidacao de Diploma obtido no exterior - Refugiados

() Registro de Diploma de Instituicdo de Ensino Superior (IES)
Lato Sensu

() Emissao de certificado de cursos de pds-gradua¢dao na modalidade presencial (sede)

Patrimonio

( ) Fiscalizacao de obras e de servicos de engenharia ( ) Permissaode Uso ( ) Renovagao de Permissao de Uso
Pessoal

() Licenca Pericial externa ao SIASS

Orcamento e Financas

( ) Liquidagdo e Pagamento de Medigdo de Obras e/ou de Servigos de Engenharia
Material
( x) Contratacao de Servicos Terceirizados - PROAD

Administracao Geral

() Contratagao FEC

A realizacdao do cadastro como Usuario Externo no SEI da Universidade Federal Fluminense e a entrega deste documento
importara na aceita¢gdo de todos os termos e condi¢bes que regem o processo eletrénico, conforme legislacao em
vigor e mediante conhecimento das normativas internas aplicadas, admitindo como valida a assinatura eletrénica
na modalidade cadastrada (login/senha), tendo como consequéncia a responsabilidade pelo uso indevido das a¢des
efetuadas, as quais serdo passiveis de apuragao civil, penal e administrativa.

Declaro, ainda, que o endereco informado referente ao meu domicilio é verdadeiro e que sdao de minha exclusiva
responsabilidade:
| - o sigilo da senha de acesso, ndao sendo justificada, em qualquer hipdtese, alegacao de uso indevido;




Il - a conformidade entre os dados informados neste Termo, incluindo o preenchimento dos campos obrigatdrios e
anexagao dos documentos essenciais e complementares;

Il - a confec¢dao de documentos digitais em conformidade com os requisitos estabelecidos pelo sistema, no que se
refere ao formato e ao tamanho dos arquivos transmitidos eletronicamente;

IV - a consulta periddica ao endere¢o de e-mail cadastrado e ao SEI-UFF, a fim de verificar o recebimento de
comunicagdes eletrdnicas relativas aos atos processuais;

V - a atualizagdo dos dados cadastrais no SEI-UFF;

VI - as condi¢Oes da rede de comunicagao, o acesso ao provedor de internet e a configuragao do equipamento
utilizado nas transmissdes eletronicas;

VIl - a conservacgao dos originais em papel de documentos digitalizados até que decaia o direito da Administracao
de rever os atos praticados no processo, para que, caso solicitado, sejam apresentados a Universidade Federal
Fluminense para qualquer tipo de conferéncia;

VIII - a observancia de que os atos processuais em meio eletrénico se consideram realizados no dia e na hora do
recebimento pelo SEl, considerando-se tempestivos os atos praticados até as 23 horas e 59 minutos e 59
segundos do ultimo dia do prazo, conforme horario oficial de Brasilia, independentemente do fuso hordrio no
qual se encontre o usuario externo; e

IX - a observancia dos periodos de manuten¢ao programada do SEI-UFF.

Para andlise da solicitagao de libera¢ao do cadastro, o usudrio devera:

® Enviar e-mail para usuarioexterno.gpca@id.uff.br com o assunto “Solicita¢do de Libera¢do de Cadastro de
Usudrio Externo” com o presente Termo devidamente preenchido e assinado, juntamente com um
comprovante de residéncia (agua, luz, gds ou telefone) em nome do solicitante e documento de
identificagdo civil no qual conste CPF.

e Os documentos devem ser anexados e enviados para o e-mail acima mencionado de acordo com os
requisitos estabelecidos.

, de de 20

Cidade/UF

Assinatura do Usudrio
(assinar conforme consta no documento de identificacdo civil apresentado)



ﬁ Processo n©, 23069.188138/2023-37

ANEXO V DO EDITAL DE LICITAGCAO PE N.2 103/2023/AD
INDICACAO DE PREPOSTO JUNTO A UFF

(em papel timbrado do licitante)

[Cidade], [dia] de [més] de 200[ano]
A Universidade Federal Fluminense

A/C: Coordenacdo de Licitacdo da Pro-Reitoria de Administracdo

Assunto: Referéncia Edital de Licitacdo por Pregdo Eletronico n.2 103/2023/AD
Prezados Senhores:

Considerando a participacdo deste Licitante, e em consonancia com o estabelecido no
Termo de Referéncia do precitado Pregdo eletronico, indicamos o Preposto abaixo, apto a atuar nas
guestdes relativas a contratacdo, caso nossa proposta seja homologada.

Identificacdo do Representante Legal da Empresa (Preposto):

Nome:

Documento de Identidade n.2 ; Orgdo expedidor:
CPF/MF n.2

Email valido:

Telefone Fixo: ( ) Telefone Celular: ( )

Declaro ainda, que temos pleno conhecimento que as eventuais notas de Empenhos,
encaminhadas por este Orgdo Gerenciador e seus Participantes se dara através de comunicagdo por
email do Preposto, e devera ser confirmada em até 24 horas Uteis, sob pena de aplicagdao de san¢des

cabiveis.

Em caso de necessidade de substituicdo do Preposto, a Contratada devera notificar a
Contratante apresentando novo nome, com seus dados pessoais e contato.

Atenciosamente

[Assinatura do Representante Legal e carimbo da Empresa]
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